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Uppgifter om verksamheten

Vem har genomfort Bihusesynen (for- och efternamn)

Adress Postnummer och ort
Telefon E-post
Ev medlemsnummer i biodlarorganisation Datum f6r genomford Bihusesyn

Biodlaren producerar ett livsmedel

All produktion av livsmedel ska ske pa ett for konsumenten hygieniskt och sikert
sitt. Bihusesynen ska vara ett hjilpmedel for biodlaren att genomfora en
egenkontroll for att folja gillande lagar, forordningar, foreskrifter och riktlinjer
och pa si vis fi en produkt som ir siker i hela produktionskedjan, frain kupan
fram till att honungen stir pa bordet hos konsumenten. Biodlaren ska leva upp
till skyldigheten att leverera sikra livsmedel och omfattas alltid av kravet pa
sparbarhet om nigot skulle intriffa med honungen.

Primarproduktion

Produktion och hantering av honung i anslutning till biodlingen (biodling, honungs-
uppsamling, slungning, tappning och forpackning) riknas som primirproduktion.
Annan verksamhet utanfor biodlingen, till exempel smaksittning av honung f6r
forsiljning, ir inte en primirproduktion och da giller andra regler och krav som
inte dr beaktade i checklistan for Bihusesyn.

Biodlare kan, utan krav pa registrering av verksamheten, leverera i genomsnitt 1000
kg primirprodukter frin den egna biodlingen per dr utan att betraktas som
livsmedelsforetagare, oavsett om leveransen sker
¢ direkt till konsumenter,

* till lokala detaljhandelsanliggningar som i sin tur levererar till konsumenter,

¢ till andra led i livsmedelskedjan dn detaljhandelsanliggningar, t ex tappstation
eller till livsmedelsindustrin,

¢ eller till en kombination av ovanstiende,

forutsatt att den sammantagna levererade mingden inte Overstiger sma miangder
och att verksamheten i 6vrigt inte kan betraktas som livsmedelsforetag.



Vad ar Bihusesyn?

Bihusesynen ir ett verktyg for egenkontroll.

Hir finns den lagstiftning samlad, som ir mest aktuell for biodling, inom omriadena
miljo- och hilsoskydd, arbetsmiljo, livsmedel och bisjukdomar.

Med hjilp av Bihusesynen kan du enkelt kontrollera att din biodling uppfyller de
viktigaste lagkraven. Dessutom dr Bihusesynen ett bra hjilpmedel fo6r god
kvalitetskontroll och utveckling av din biodling.

En viktig del for god hygien, livsmedelssikerhet och sparbarhet ir egenkontrollen
och det ir utifrin detta som Bihusesynen har tagits fram.

Hur genomfors Bihusesynen?

Bihusesynen innehiller en faktadel och en del for egenkontroll. Egenkontrollen
ar utformad som ett frigeformulir/checklista dar varje friga representerar ett
eller flera lagkrav.

Kontrollera din verksamhet genom att svara pa fraigorna.

* Om kravet uppfylls kryssar du i kolumnen ”Ja”.
* Om frigan inte giller dig och din biodling kryssar du i kolumnen ”Ej aktuellt”.

* Om ett krav inte uppfylls kryssar du i kolumnen ”"Nej”. Skriv sedan ett forslag till
atgird tillsammans med datum nir dtgirden planeras att vara genomford.
Atgirderna ska syfta till att successivt forbittra biodling och honungshantering
sd att konsumentfortroendet stirks.

* Nir dtgirden ir utford fyller du i rutan lingst till hoger.

* Var idrlig mot dig sjilv nir du svarar pa fragorna!

Var inte ridd for att kryssa “Nej”, det underlittar i ditt fortsatta arbete.

Friagorna i egentillsynen kommenteras i faktadelen. Dir fir du mer information
om lagar och forordningar som reglerar forutsittningarna for biodling. I
faktadelen finns ocksa en forteckning over hemsidor pa Internet dir den som
ar intresserad kan himta hem den fullstindiga texten.




Egentillsyn — Bihusesyn

1. Miljo- och halsoskyddslagstiftning

1.1

Forvaring och hantering av kemiska produkter

Syftet med reglerna ir att minska risken for
olyckor och oonskad spridning av kemikalier
i miljon. (SE FAKTADELEN SID 9)

1.1.1. Finns det kunskap om de sikerhetsfo-
reskrifter samt farlighetsmirkning som
finns angivet pa etiketten for de kemiska
produkter som anvinds?

1.1.2 Hanteras avfallet av férbrukade eller inte
anvinda kemikalier enlig anvisningar
dd dessa ir klassade som farligt avfall?

1..1.3 Forvaras kemiska produkter avskilt frin
livsmedel, obehoriga och barn?

1.1.4 Forvaras kemiska produkter i original-
forpackningar eller i annan forpackning
mirkt enligt originalférpackningen?

1.1.5 Anvinds endast godkinda kemiska pre-
parat?

1.1.6 Har den som utfor bekimpningen av
varroa med Apistan behorighet att gora
detta?

1.2

Producentansvar

Syftet med reglerna ir att sikerstilla att den
som producerar/levererar varor med forpack-
ningsmaterial 4ven tar ansvar for att detta ter-
vinns. (SE FAKTADELEN SID 9)

1.2.1 Om varor packas i konsumentférpack-
ning, finns anslutning till tervinnings-
system?

2. Arbetsmiljolagstiftning

2.1

Skyddsutrustning

Syftet med reglerna ar att forhindra personska-
dor vid hantering av bekimpningsmedel.

(SE FAKTADE.LEN SID 9)

2.1.1 Anvinds anpassad personlig skyddsut-
rustning, (t ex skyddsglasdégon, and-
ningsskydd, handskar och skyddskli-
der) vid riskfyllda arbetsmoment enligt
anvisningar for de kemiska produkter
som brukas i biodlingen?

Ej Kommentarer och Atgardat
Ja  Nej aktuellt atgardsforslag datum

Ej Kommentarer och Atgardat
Ja  Nej aktuellt atgardsforslag datum

Ej Kommentarer och Atgérdat
Ja  Nej aktuellt atgérdsférslag datum




3. Livsmedelslagstiftning

3.1 Sammansaittning

Syftet med reglerna att sikerstélla att honung-
en hdller livsmedelsgodkind kvalitet.

(SE FAKTADELEN SID 10)

3.1.1 Kontrolleras/bedéms den honung som
sdljs och uppfyller den kvalitetskraven
gillande smak, vattenhalt, arom, renhet
och jisning?

3.1.2 Ar biodlingen anmild som primirpro-
duktion till berdérda myndigheter?

3.2 Material, utrustning, hantering och lokal
Syftet med reglerna ér att sikra att material och
utrustning som anvinds i honungshanteringen
ar bra ur livsmedelshygienisk synpunkt,

(SE FAKTADELEN SID 10)

3.2.1 Forpackas honungen i livsmedelsgod-
kinda emballage?

3.2.2 Hialls arbetsredskap och utrustning ren
och i gott skick?

3.2.3 Forvaras och hanteras honungsembal-
lage si att det halls rent?

3.2.4 Ar utrymmet for avtickning/slungning
och tappning avpassat for verksamhe-
ten?

3.2.5 Genomfors regelbunden stidning och
rengoring av utrymme for avtickning/
slungning och tappning?

3.2.6 Anvinds anpassade skyddsklider vid ho-
nungshanteringen?

3.3 Mirkning

Syftet med reglerna ir att mirkningen pd ho-
nungsburken ska ge tillrickligt med informa-
tion for svenska konsumenter.

(SE FAKTADELEN SID 11)

3.3.1 Ar mirkningen pd forpackningen pi
svenska?

3.3.2 Salufoérs och mirks honungsférpackning-
ar enligt reglerna?

3.4 Sparbarhet
Syftet med reglerna ir all sikerstilla livsmed-
elssikerheten. (SE FAKTADELEN SID 11)

3.4.1 Om du koper in honung frin andra fore-
tag eller personer for vidareforsiljning,
kan du vid varje givet tillfille uppge vil-
ken person du kopt honungen frin?

3.4.2 Ar biodlingen anmild till kommunen
som livsmedelsforetag om du koper
in honung for tappning eller om smak-
sittning av honung for forsiljning sker
i viss kontinuerlighet?

3.4.3 Om du siljer honung till grossist, detalj-
handel eller annan biodlare, kan du vid
varje givet tillfille uppge vilket foretag
som kopt honungen?

3.4.4 Finns en dterkallelseplan for honungen,
sd att du kan aterkalla produkter vid
behov (om t ex. kontaminering upp-
ticks efter leverans)?

Ej Kommentarer och Aotgéirdat
Ja  Nej aktuellt atgardsforslag datum
Ej Kommentarer och Atgardat
Ja  Nej aktuellt atgardsférslag datum
Ej Kommentarer och Atgérdat
Ja  Nej aktuellt dtgardsférslag datum
Ej Kommentarer och ,Z\’tgéirdat
Ja  Nej aktuellt atgardsférslag datum




4. Bisjukdomslagstiftning

4.1 Anmailan och smittforklaring
Syftet med reglerna ir att forhindra spridning
av bisjukdomar samt att sikerstilla att be-
kimpningen sker med godtagbara metoder.

(SE FAKATADELEN SID 12) Ej Kommentarer och ,ﬁtgérdat
Ja  Nej aktuellt atgardsférslag datum
4.1.1 Finns tillstind fore flyttning av bin eller
biodlingsmaterial 6ver forsamlings-
granser?
4.1.2 Om det finns misstanke om anmil-
ningspliktiga angrepp pa bisamhillen,
anmils di detta till bitillsynsman eller
linsstyrelsen?
4.1.3 Ges tillsynsmannen den hjilp som be-
hovs vid undersokning av bisamhillet/
bigarden?
4.1.4 Om levande vuxna bin, larver, puppor,
sperma, dgg och biodlingsmaterial im-
porteras eller exporteras, finns tillstind
for detta?
4.2 Bekampningsatgirder ,
(SE FAKTADELEN SID 12) Ej Kommentarer och Atgérdat
Ja  Nej aktuellt atgardsférslag datum
4.2.1 Foljs angivna dtgirder for bekimpning av
sjukdom/kvalster hos bisamhiillet?
4.2.2 Foljs reglerna om forintande av bisam-
hille?
4.3 Forvaring
(SE FAKTADELEN SID 12) Ej Kommentarer och Aotggrdat
Ja  Nej aktuellt atgardsférslag datum
4.3.1 Forvaras outnyttjade bibostider, bivax,
Ovrugt bimateriel och avfall frin honung
pa ett sikert sitt?
4.4 Uppstallning .
(SE FAKTADELEN SID 12) Ej Kommentarer och Atgérdat
Ja  Nej aktuellt atgardsférslag datum

4.4.1 Ar biinnehav och placering av
kuporna anmiilt till linsstyrelsen?

4.4.2 Ar eventuella grannar eller markigare in-
formerade om uppstillningen av biku-
por och dr kuporna i utbigirden mirkta
med dgarnamn?




FAKTADEL

1. Miljo- och
halsoskyddslagstiftning

1.1 Forvaring och hantering av

kemiska produkter

Regler for kemiska produkter finns pd flera stillen
t.ex. KIFS! 1998:8, KIFS 2001:4 och AFS* 2000:4

1.1.1 Sikerhetsdatablad ir ett informationsmate-
rial som i 16 stycken olika punkter redovisar
bl a innehdll, hilsofarlighet, tekniska data, fa-
rosymboler, avfallshantering och skyddskrav
samt andra uppgifter for en kemiska produkt.
Forsiljare av kemikalier ir enligt Kemikaliein-
spektionens foreskrifter skyldiga att tillhanda-
hilla sikerhetsdatablad till foretag. Sikerhets-
datablad for biodlingen godkinda produkter
finns pd SBR:s hemsida. Hantering av kemiska
produkter ska alltid ske sd att hilso- och miljo-
risker forebyggs och sd att risken for spill och
lickage minimeras.

1.1.2 Avfall eller icke forbrukade kemikalier vilka klas-
sas som farligt avfall skall limnas till den kom-
munala avfallshanteringen.

1.1.3 Kemiska produkter ska forvaras si att hilso- och
miljorisker forebyggs och sviritkomliga for
barn samt vil avskilda frin foder och livsmedel.
Bekimpningsmedel i klass 2L, t ex Apistan, ska
forvaras pd sddant sitt att obehoriga inte kom-
mer i kontakt med produkten, i list utrymme.

1.1.4 Alla kemiska produkter ska forvaras i original-
forpackningar eller mirkta forpackningar och
fir inte Gverforas till emballage som kan ge an-
ledning till forvixlingar. Farosymboler enligt
sakerhetsdatablad ska finnas pa forpackningar.

1.1.5 Den som anvinder bekimpningsmedel ir an-
svarig fOr att preparaten ir godkinda. Den
senaste informationen och forteckning 6ver
godkinda preparat kan Du hitta pa kemikalie-
inspektionens hemsida: www.kemi.se. God-
kiinda preparat for bekimpning av varroakval-
ster dr Apistan (klass 2L), Apiguard, myrsyra,
attikssyra, mjolksyra och oxalsyra, samt T-rod
for att kontrollera om varroakvalster finns i
nedfallsprov. For bekimpning av vaxmott fir
attikssyra anvindas och kaustiksoda for rengo-
ring av biodlingsmateriel.

1.1.6 For att fi anvinda bekimpningsmedel i klass
2L krivs ett kunskapsbevis. For att f ett kun-
skapsbevis krivs en dldergrins av 18 ir samt
ett godkinnande med bevis frin utbildningen
av Apistananvindning. Kunskapsbeviset ska
fornyas vart 5:e Aar.

1.2 Producentansvar

Om Du levererar forpackad honung till livsmedelsaf-
fir eller direkt till konsument giller producentansva-
ret enligt SFS® 1997:185 for dig vilket innebir att Du
madste ta ansvar for insamling och atervinning (eller
ateranvindning) enligt forpackningsforordningen.

1.2.1 Foretag som tillverkar, importerar eller siljer
forpackningar och forpackade varor har s k
producentansvar, dvs ett ansvar for att forpack-
ningarna samlas in och atervinns. FOr plast,
metall, papper/kartong och wellpapp har REPA
denna uppgift och for glas ir det Svensk GlasA-
tervinning AB och verksamheterna finansieras
delvis genom avgifter som betalas av tillverka-
re eller de som infor forpackningarna. For att
hantera detta ansvar ér det enklast att kopa for-
packningar dir dessa avgifter ingdr och ir du
osiker kan du kontakta aterforsiljaren, REPA-
registret eller Svensk Glasitervinning AB

2. Arbetsmiljolagstiftning

2.1 Skyddsutrustning

Enligt arbetsmiljolagen ska personlig skyddsutrust-
ning anvindas om man inte pd annat sitt kan skydda
sig mot ohiilsa och olycksfall. De flesta 6gonskador
kan forhindras om 6gonskydd anvinds vid riskfyllda
arbetsmoment som t.ex. vid hantering av bekimp-
ningsmedel och organiska syror.

2.1.1 Se till att anpassade skyddsutrustningar i form
av skyddsglasdgon, andningsskydd, klider och
handskar finns tillgingliga pa de platser de nor-
malt behovs pd. Skyddsutrustningen ska vara
anpassad till de kemikalier som ska anvindas.

Noter

1. Kemikalieinspektionens forfattningssamling
2. Arbetsmiljoinspektionens forfattningssamling
3. Svensk Forfattningssamling




3. Livsmedelslagstiftning

Ny livsmedelslagstiftning borjade gilla 1/1 2006, Eu-
ropaparlamentets och Ridets férordning nr 852/2004.
Branschriktlinjer for hantering av honung, daterade
2010-12-12, ir framtagna och har kommunicerats
med Livsmedelsverket. "Siker honung” som doku-
mentet bendmnts ir slutgiltigt bedomt av Livsmed-
elsverket och revidering av dokumentet ir genom-
fort av branschen.

Livsmedelsverket faststillde 2009-11-24 en vigled-
ning gillande "Honung och producenters leveranser
av smd mingder honung” och dir Livsmedelsverket
presenterade den Ovre grinsen for smd mangder till
en genomsnittlig drsvolym pd 1000 kg honung och
andra primérprodukter frin den egna biodlingen.

Fr o m 1/1 2009 ir Linsstyrelsen tillsynsmyndighet

for primirproducenter, den kategori som de flesta
biodlare tillhor. For 6vriga ligger tillsynen kvar hos
kommunen.

3.1 Honungens sammansittning
Livsmedelsverkets foreskrift om honung, LIVSFS
2003:10, reglerar rent tekniskt vilken sammansitt-
ning och kvalitetskrav som mdste vara uppfyllda for
att honung ska kunna mirkas som honung. Honung
som inte uppfyller dessa kvalitetskrav kan saluforas
som bageri- eller industrihonung.

3.1.1 Honungen ska fore forsiljning kontrolleras och
beddmas avseende smak, arom, renhet, jisning
och vattenhalt. Nir bina har tickt 2/3 av ramen
ir den mogen och vattenhalten tillrackligt 13g.

Vattenhalten ska bestimmas med refraktometer
enligt foljande:

— Som buvudregel hogst 20 %

- Ljunghonung (Calluna) och bageribonung:
som buvudregel hogst 23 %

— Bageribonung frdan ljunghonung (calluna):
hogst 25%

Utfodring av bina ska anpassas i tid och mingd
till binas behov for undvikande av sockerrester
i honungen.

3.1.2 Om den genomsnittliga drsvolymen av honung
och andra primirprodukter dverstiger 1000 kg
ska verksamheten registreras hos linsstyrelsen.

3.2 Material, utrustning, hantering och lokal

De material och utrustningar, oavsett vilken lokal
som anvinds, ska vara anpassade for livsmedelshan-
tering och de utrustningar som inte fyller sin funk-
tion ska bytas ut..

3.2.1 Enbart forpackningar och emballage anpassade
for livsmedel fir anvindas for upptappning av
honung. Forpackningar med upptappad ho-
nung ska mirkas (etikett) och forses med lock-
sikring samt hdllas rena. Nir forpackningar
med honung transporteras ska transportutrym-
met vara rent och forpackningarna ska skyddas
sd att de inte skadas.

10

3.2.2 Arbetsredskap och utrustning ska hillas rena
och i gott skick sd att inga frimmande dmnen
kan fororena honungen. Ramar ska vara rena
och mogelfria och vid plockskattning ska ra-
marna placeras i rena lidor. Vid kontroll av ra-
marna i kupan eller vid skattning ska ramarna
inte placeras direkt pd marken. Vax bor bytas
vid behov for att undvika ansamling av bekimp-
ningsmedel. Lidor med ramar ska vara tick-
ta vid transport eller vid mellanlagring infor
slungning for att skyddas mot damm, smuts
och forhindra roveri samt minimera antalet bin
som foljer med till slungrummet.

Slungan ska vara vil rengjord och torr fore
forsta slungningen, slungor av annat material
an rostfritt stdl och plast bor reng6ras mellan
slungningstillfillena for att forhindra Gverfo-
ring av rost frin slungan.

3.2.3 Innan forpackningar anvinds for upptappning
av honung, ska forvaringen och hanteringen
vara sadan att inga frimmande imnen kom-
mer i kontakt med forpackningarna. Lagring
av forpackningsmaterial fore tappning ska ske
pa sddant sitt att kontaminering med damm,
smuts och annat inte far ske.

3.2.4 Utrymmet ska vara sd utformat att risken for
kontaminering av honungen minimeras och ha
tillricklig belysning for att underlitta arbetet att
undvika fororeningar. Skydd ska finnas for ar-
maturer sd att inget glas frin lampor eller skir-
mar kan komma i avtickningskirl eller slunga
likasd ska det finnas skydd mot skadeinsekter,
moss, rattor och flygande insekter.

Littillginglig mojlighet att tvitta hinder och
redskap ska finnas och vattnet som anvinds
ska vara rent, eventuellt kan vatten med min-
dre anmirkning pd kvalitén accepteras efter-
som vatten inte fir tillforas honungen.




Samma utrymme kan anvindas for savil avtick-
ning/slungning som packning under forutsitt-
ning att dtskillnad gors i tid, det dr olampligt
att hantera skattlidor samtidigt som packning
av firdig honung utfors.

3.2.5 Utrymmet for avtickning/slungning och tapp-
ning ska vara Litt att hilla rent med att torka
av och stida. Regelbunden anpassad reng6ring
infoér, under och efter avtickning/slungning
samt tappning ska genomforas. Ifylld checklis-
ta innebdr att anpassad rengOring genomfors.

Anvinds ett kok som arbetsutrymme ska ingen
matlagning eller annan verksamhet pdga sam-
tidigt med honungshanteringen.

3.2.6 Arbetsklider, rock eller overall samt hdrskydd,
avsedda endast for honungsarbetet ska anvin-
das. Rock eller overall bor inte ha utvindig
Oppen brostficka for undvikande av att ndgot
kan falla ur fickan, klocka och smycken bor
inte anvindas vid slungning. Tillgdng till toa-
lett med handtvitt bor finnas i anslutning till
slungningsutrymmet, engingshanddukar och
flytande tvil ska anvindas.

3.3 Markning

I Livsmedelsverkets foreskrift LIVSFS 2004:27 anges
hur livsmedel ska mirkas. Generellt giller att mérk-
ningsuppgifterna ska vara litta att forstd, vara bestin-
diga och vil synliga.

3.3.1 Mirkningen ska vara pa svenska och det ska
tydligt framgd vad forpackningen innehdller,
d v s honung.

3.3.2 Foljande uppgifter ska finnas pa férpackningen:

- Beteckning

— Nettovikt

— Namn/Firmanamn/Tillverkare/Siljare

— Biist fore datum

— Forvaringsanvisningar

Bist fore datum fir inte dndras. Honungsbran-
schen rekommenderar att "bist fore datum”
giller i tvd ar frin forpackningsdagen men det
ar producenten som garanterar att honungen
hiller en tillfredstillande kvalitet vid utgangs-
datumet.

Ovanstdende regler giller dock inte for for-
packningar over 10 kg, for dessa kan uppgif-
terna limnas i medfo6ljande produktblad.

3.4 Sparbarhet
Krav om spirbarhet ir reglerat i en EG-forordning
och giller for livsmedel, foder, livsmedelsproduce-
rande djur och alla andra Amnen som ir avsedda for
livsmedels-produktion eller ingdr i livsmedel.
Spérbarhet innebir att det ska finnas mojlighet att
folja ett livsmedel ett steg bakat i livsmedelskedjan
och att det ska gd att spara ett livsmedel eller zmne
ett steg framat i kedjan. Sparbarheten mdste kunna
styrkas med dokumentation vilken ska sparas s linge
som gillande bist fore datum.
Minimikrav pd innehdll i spirbarhetssystemet:

OBS Livsmedelsproducent

- Vem har levererat till mig?
- Vad har levererats?

— Nir skedde leveransen?

- Vem har jag levererat till?
- Vad levererade jag?

— Nir levererade jag?

- Hur mycket levererade jag?

3.4.1 Sparbarhet bakit i kedjan innebir att foretagaren
ska kunna ange alla personer eller foretag frin
vilka man erhdllit foder, djur eller andra imnen
som ir avsedda for livsmedelsproduktion eller
som ingdr i livsmedlet. Detta innebir att foreta-
garen vid varje givet tillfille mdste kunna uppge
frin vilka personer t.ex. honung erhillits for vi-
dareforidling, forsiljning.

3.4.2 Verksamheter som koper in honung for tappning
péd konsumentforpackning eller tillverkar smak-
satt honung i viss kontinuitet for férsiljning ska
vara anmilda till kommunen som livsmedels-
foretag. Med viss kontinuitet avses t ex en viss
regelbundenhet och att det alltsd inte ér friga
om tillfilligheter. Sisongsverksamheter som t ex
glassbarer, kriftfiske eller birplockning som be-
drivs kontinuerligt under en begrinsad period
kan uppfylla kriteriet for viss kontinuitet. Verk-
samhet som endast bedrivs vid enstaka tillfillen
bor inte anses uppfylla kriteriet viss kontinuitet
iven om de dterkommer drligen. Vid osikerhet
gor en kontroll med kommunens miljokontor
for att fi deras bedomning.

3.4.3 Spérbarhet framdt i kedjan innebir att biodla-
ren vid varje givet tillfille maste kunna identi-
fiera alla foretag som erhdllit produkter. Detta
giller dock inte for biodlare som siljer direkt
till konsument.

3.4.4 Det ska finnas ett dokument som visar hur det
ar sikerstillt vilket foretag som har erhdllit en
produkt vid ett visst tillfille och utifrin detta
tillfille ska 6vriga leveranser kunna sparas. En
limplig utgingspunkt kan vara sista forbruk-
ningsdag utifrin tappningstillfillet.

Lampliga dokument for sparbarhet kan vara fak-
turor, kvitton, avsindningsavier, mm med limp-
liga kompletteringar. Uppgifterna ska vara moj-
liga att ta fram omgdende samt ska sparas hela
héllbarhetstiden plus sex minader.




4. Bisjukdomslagstiftning

Bisjukdomslagen, SFS 1974:211, omfattar bestimmel-
ser for bekimpning av amerikansk yngelrota, kvalster-
sjuka (trakékvalster) och varroakvalster. Ytterligare
bestimmelser finns i bisjukdomsforordningen SFS
1974:212. Amerikansk yngelrota och varroakvalster
anses vara de allvarligaste smittsamma bisjukdomarna
som finns i landet. Omriden som ir smittforklarade
och omriden dir smitta misstinks kan kontrolleras
hos Linsstyrelsen. Jordbruksverkets foreskrifter om
bekimpning av amerikansk yngelrota varroasjuka bin
finns i SJVFS 2002:46

4.1 Anmilan och smittforklaring

4.1.1 Tillstdnd krivs fOr varje flyttning av bisamhille.
Tillstindsbevis for flyttning ska anbringas vil
synligt pa bibostider och annat biodlingsma-
terial som bortfors. Tillstind att bortfora levan-
de bin och biodlingsmaterial frin forsamlingen
ska limnas skriftligen enligt gemensamma flytt-
ningsbestimmelser i SJVFS 2002:46

4.1.2 Biodlaren ir skyldig att anmila forekomst av
amerikansk eller europeisk yngelrota, traké-
kvalster, varroakvalster, tropilaelepkvalster och
lilla kupskalbaggen i bisamhille i forsta hand
till bitillsyningsman eller till linsstyrelse.

4.1.3 Den som har bisamhille ska ge bitillsynings-
mannen tilltride till bisamhillet och ge den
hjilp han behover for att kunna undersoka och
behandla bisamhillet. Bitillsyningsmannen har
enbart ritt att begira tilltride di han har an-
ledning att misstinka forekomst av amerikansk
eller europeisk yngelrota, trakékvalster, varro-
akvalster, tropilaelapkvalster och lilla kupskal-
baggen i bisamhille.

4.1.4 For att forhindra att smittsamma bisjukdomar
kommer in i landet eller far ytterligare sprid-
ning finns regler for import och export av bin,
biprodukter och biodlingsredskap. Ansokan
om tillstind ska ske till Jordbruksverket vid
varje enskilt inforseltillfille. Jordbruksver-
ket anger villkor for inforsel. Det ir tillitet
att inféra begagnade bikupor och biredskap
mot uppvisande av sirskilt intyg utfirdat av
avsindarlandets tillsyns-myndighet. Om bin
infors utan tillstind ir detta att betrakta som
ett brott mot lagen om varusmuggling. Straffet
for varusmuggling dr dagsboter eller fingelse
i hogst tva ar.

4.2 Bekdampningsatgirder

4.2.1 Om bitillsyningsmannen finner bisamhille smit-
tat av amerikansk yngelréta ska han antingen
sjilv forinta bisamhillet eller forelidgga biodla-
ren om forintande. Dessutom ska bibostaden
saneras eller forintas av bitillsyningsmannen
eller biodlaren sjilv.
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Om varroakvalster forekommer ska bitillsy-
ningsmannen foreligga biodlaren att bekimpa
kvalstret i bigirdens samtliga samhillen. Vid be-
kimpning ska av Jordbruksverket rekommen-
derade metoder anvindas, valet av bekimp-
ningsmetod faller pd biodlaren.

4.2.2 Nir ett bisamhille mdste forintas ska avdod-
ning ske nir bina har slutat att flyga pd kvillen
eller en dag nir de pd grund av otjinlig vider-
lek inte ar ute.

Avdodning av bisambhille ska ske enligt anvis-
ningar fran bitillsyningsman.

Efter att ett bisamhille har forintats ska kupan
rengoras enligt Jordbruksverkets
rekommendationer.

4.3 Forvaring av bin & biodlingsmateriel

4.3.1 Nir outnyttjade bibostider forvaras ska de hal-
las effektivt stingda eller i bitit forfaring. Det-
samma giller for forrdd av honung och bivax
samt biredskap pd vilka det finns rester av ho-
nung eller vax. Vid forvaring av utbyggda ramar
kan dessa bli angripna av vaxmott.

4.4 Uppstillning av bikupor

4.4.1 Innehavaren av bisamhiille ska anmiila till Lins-
styrelsen pd vilken fastighet som bisamhillet édr
stadigvarande uppstillt. Anmilan ska goras pa
sdrskild blankett senast den 31 mars vart tredje
ar med borjan 1979 eller vid nyetablering enligt
bisjukdomsforordningen, SFS 1974:212.

4.4.2 Det finns inga detaljerade regler som styr hur
man fir ha bin eller inte, inte heller ndgot till-
stindsforfarande. Enligt Miljobalken ir dock
biodlaren skyldig att vidta forebyggande dt-
girder for att minska risken for oligenhet for
minniskors hilsa. Bland bigirdens utrustning
bor en vil fungerande vattningsanordning fin-
nas. Denna gor att bina himtar vatten hemma
hos biodlaren och inte t ex i grannens figelbad
eller badpool.




Honung

Honung bestar huvudsakligen av olika former av
socker, framfor allt av fruktos och glukos, samt
av andra Amnen sdsom organiska syror, enzymer
och fasta partiklar frin insamlingen av honungen.
Honungens firg varierar frin nistan firglos till
morkbrun. Till konsistensen kan den vara littfly-
tande, trogflytande eller helt eller delvis kristal-
liserad. Smaken och aromen varierar men hirror
frdn honungens vixtursprung.

Nir honungen saluhdlls som honung eller an-
vinds i nigon annan produkt som ir avsedd som
livsmedel fir inga livsmedelsingredienser, inbegri-
pet livsmedelstillsatser, ha tillforts den, och inte
heller fir ndgot annat in honung tillsittas. Ho-
nung skall sd langt det 4r mojligt vara fri frin or-
ganiska och oorganiska imnen som ir frimman-
de for dess sammansittning. Annan honung in
bagerihonung fir inte ha nigon frimmande smak
eller lukt eller ha borjat jisa, ha en pd konstgjord
vig forindrad surhetsgrad eller ha uppviarmts sd
mycket att dess naturliga enzymer forstorts eller
i visentlig grad forlorat sin verkan.

Pollen eller andra bestindsdelar som ir speci-
fika for honungen fir inte avligsnas frin annan
honung én filtrerad honung, sdvida inte detta ir
oundvikligt nir frimmande organiska eller oor-
ganiska dmnen avligsnas.

Sammansattning

Fruktsocker (fruktos) ca 40%
Druvsocker (glukos) ca 30%
Vatten cal7%
Sammansatta sockerarter ca 10%

Enzymer, vitaminer. mineraler, mm ca 3%
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Lista over lagar, forordningar, foreskrifter, riktlinjer
och allméanna rad som Bihusesynen hanvisar till

Samtliga nedan angivna fOreskrifter, lagar eller forordningar finns att himta

under:
Kemikalieinspektionen www.kemi.se
Sveriges Riksdag www.riksdagen.se
Arbetsmiljoverket www.av.se
Livsmedelsverket www.slv.se
Jordbruksverket www.sjv.se

1. Milj6- och hilsoskyddslagstiftning

KIFS 2008:2 Kemikalieinspektionens foreskrifter om
kemiska produkter och biotekniska organismer.

KIFS 2008:3 Kemikalieinspektionens foreskrifter om
bekimpningsmedel.

SFS 20006:1273 Forordning om producentansvar for
forpackningar.

2. Arbetsmiljolagstiftning

AFS 1998:6; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om
bekimpningsmedel samt allminna rid om till-
limpningen av foreskrifterna

AFS 2000:4; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om
kemiska arbetsmiljorisker samt allminna rid om
tillimpningen av foreskrifterna

SES 1977:1160; Arbetsmiljolagen

3. Livsmedelslagstiftning

LIVSES 2003:10; Livsmedelsverkets foreskrifter om
honung

LIVSFS 2004:27 Livsmedelsverkets foreskrifter om
mirkning och presentation av livsmedel

LIVSFS 2005:20 Foreskrifter om livsmedelshygien

4. Europaparlamentets och radets férordning
(EG) 178/2002 (sparbarhetsforordningen)

5. Bisjukdomslagstiftning

1974:211; Bisjukdomslag (174:211)

1974:212; Bisjukdomsforordning (174:212)

SJVES 2002:46; Foreskrifter om idndring i Statens
jordbruksverks foreskrifter (SJVFS 1992:38) om

bekimpning av amerikansk yngelr6ta och varro-
asjuka hos bin

SFS 1994:1830; Forordningen om inforsel av levan-
de djur mm.

SJVES 1997:13; Statens jordbruksverks foreskrifter
om inforsel av produkter av animaliskt ursprung
mm.
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SJVES 2000:6; Foreskrifter om 4dndring i Statens jord-
bruksverks foreskrifter (SJVES 1997:13) om infor-
sel av produkter av animaliskt ursprung

SJVES 1999:134; Statens jordbruksverks foreskrifter
om veterinidra kontoroller av levande djur som
fors in fran tredje land till Europeiska unionen
(EU) och till Norge

SJVES 2005:19 Jordbruksverkets forfattningssamling,
Statens jordbruksverks foreskrifter om smittforkla-
ring med anledning av amerikansk yngelrdta och
varroasjuka hos bin

SJVFS 2008:46 Foreskrifter om dndring i Statens Jord-
bruksverks foreskrifter om inforsel av djur, sper-
ma, dgg och embryon.

6. Branschriktlinjer
2010-12-12 Branschriktlinjer "Siker honung”

i ! FOR DIG SOM AR:
M’ ? Foretag
Kemikalieinspektionen - [nSPektor
Konsument
Media
) Studerande

Giftfri miljo Databaser  Statistik Forfattningar Produktregistret Bekampnin,
Fragorifokus  Publikationer OmKeml KemliEU Internationellt  Toxikolog

Om Jordbeukgverkel | Fét medier | Rapporter, bicschyrer och blanketier | Férfatiningar | Webbh

et A

Startsida Méjligheter pd landsbygden Stid Miljs och klimat Odling Djur Djurhilsopersonal
——
Starteigy » Diur > Bin och humior
b Djurskydd Bin och humlor

Bin och humbor §r mycket virdefulla fér jordbruket och fér ekosystemen i stort
Reg a for biodling &r i farsta hand till for att halla bisamhallena s3 friska som
maj

Ef Bin ger dig béttre

b Transporter

¥ In- och utférsel

Jg Bin behdvs i var miljo

b Om djuren blir sjuka

skird 2

b Foder S hir staller du om till
S har kan du gynna bin och shalogs bungho

¢ Djurprodukter bumlor pa garden iodlingeng roll i samhslie

b Hotade arter, CITES Do har reglerng gdlier for
5 bigdling

* Slakt och annan avlivning

F Hastar

b Notkreatur ,.-"éﬂ In- och utforsel av

_4f| pet hir gér
bin och humlor

myndigheterna

¥ Fir och getter
na har olika roller

Du mdste reqistrera dig gm du
¥ Grisar yill for ut bin

M h
ibekampningen gv

# Fiaderfin

# Hundar och katter



Anteckningar




Trumpetarevagen 5, 590 19 Mantorp, Telefon 0735-233 100
www.biodlarna.se



