Enligt gamla biodlare
hdir i Skaraborg ska
invintringen vara klar
till 15 september. Men pd
senare dr tycker jag det
har varit svdrt att klara,
bina har haft mycket
yngel sent. Man kan
spdrra drottningen pd
hellddan i slutet av juli.
Dd hinner ynglet i 3/4-

ar yngelméngden har gatt ner

tillrdckligt gor jag den sista

genomgangen, och den ir
viktig. Jag iordningstéller helladan for
nésta ar, bestimmer hur manga ramar
de ska sitta pa over vintern. Det ska
helst vara 10 men kan vara 8 eller sa
lite som 6. Nédr man bedomer bistyr-
kan ska man inte bry sej s& mycket
om hur manga bin det &r just d& utan
mera pa hur mycket yngel det fanns
i borjan pa augusti, det ar dom bina
som ska leva till ndsta var. De gamla
bina ska helst slita ut sej i ett lagom
litet drag och do ute. Att trycka ihop
samhdllet sd att en del bin far sitta ute
tycker jag dr onodigt, da ér det bitt-
re med en rymlig botten sa att de far
plats dar.
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Invintra inte for svaga
samhallen

Man ska inte invintra svaga sam-
héllen, man ska tdnka som Karlsson
1 Hemsoborna att det 4r béttre med sex
feta kor én tolv magra. Att sla ihop
samhdillen med hjilp av tidningspap-
per ér enkelt. Svarare kan det vara att
bestdamma vilken av drottningarna
som ska vara kvar. Detta dr det di-
lemma som ibland gor att jag invin-
trar for svaga samhallen.

Vaxfornyelse

Jag tar bort 3-4 av de fulaste ramar-
na och sitter till mellanvéggar, pa sa
sitt byts allt vax pa tre ar. I ar ska jag
prova att invintra en del samhallen pa
enbart mellanviggar, det borde vara
ett effektivare sétt att sanera samhiil-
let pa smittokéllor i vaxet.

lddan krypa ut till invin-
tringen, men det dr en
arbetsam operation att
leta reda pd drottningen
dd, sd oftast fdr det vara.
I samband med tillsditt-
ning av nya drottningar
spdrrar jag pd hellddan,
eftersom det dir de unga
drottningarna som ldgger
dgg langst.

Byta drottning?

Nu ska jag ocksa bestamma om drott-
ningen ska bytas ut, och da dr det vik-
tigt att man har anteckningar fran hela
sdsongen att grunda beslutet pa. Oftast
vantar jag till andra omgangen foder
med att byta drottningen. Man maste
ocksa vara observant pa sjukdoms-
symtom t ex yngel som inte krupit
ut, det kan vara yngelrota.

Vinterfoder

Nir jag dr klar med genomgéangen
sitter jag pa ladfodraren och redan
samma kvill fyller jag pa foder. Jag
har ju plockat bort honungsramar sa
de kan snabbt svilta om de inte far
foder. Hur mycket foder ska de ha?
Det beror pa hur starkt samhéllet &r
och hur mycket honung man ldmnar
kvar. Minst tva kilo per ram tycker
jag, det innebér 18-20 kilo pa ett full-
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stort samhille om jag tagit
bort det mesta av honungen.
Jag réiknar i torrsocker det
gor att det tillkommer 20%
vatten i vinterfodret. Det
viktiga dr att jag kan vara
lugn i mars-april nésta ar,
det ar latt att ta bort Gver-
flodiga foderramar pa varen
och de kan anvéndas om
man gor avlidggare.

Ladfodraren

Jag gillar ladfodrare, med
hinkar kan det ibland spil-
las lite vilket lockar bin och
kan orsaka roveri. Ballong-
er fungerar bara om man
har fa samhéllen, och de
dr svara att halla rena inuti.
Plastpase med halm fung-

erar bra men man maste ha
en extra lada. Ska uppgang-
en till fodraren vara framat
eller bakat? Jag vet inte det,
men jag sitter uppgangen bakat for
att eventuella tjuvbin ska tvingas ga
igenom hela samhéllet for att komma
till fodret. Nar de fatt forsta givan ar
det inte s& brattom med nista, det kan
tvdrtom vara bra att vinta litet sd att
det sista ynglet hinner krypa ut.

Sockret

Jag har provat bade Apiin-
vert och Bifor och inte kun-
nat upptidcka nédgon annan

de tidiga slungningarna dr vél klar nu
men jag vill nda ge nagra synpunk-
ter. Jag tycker det ar angeldget att bi-
odlarna behaller och utvecklar den
kunskap som gor att vi kan fa fram
en produkt till slutanvéndare, det &r
inte sjdlvklart, det finns krafter som
motarbetar det. Det géller att fa fram
sa bra honung som mojligt och vara

Genom att flera biodlare samarbetar gar det ldttare att fa fram honung med olika karaktdr.

lyhord for handelns och konsumen-
ternas onskemal.

Att direkttappa honungen pa kon-
sumentférpackning &r det bésta, ho-
nungen blir fast, det vill séiga lagrings-
duglig och den utsitts inte for onédig
virme. En nackdel kan vara det rim-
frostmdnster som ibland kan uppsta
pé glasets insida, trots alla forklaran-

En tilltalande forpackning dr viktig om vi vill ta oss in pd marknaden for souvenirer och presenter.

oldgenhet an priset. Genom
stora samkop pé socker har
vi kunnat pressa priserna.
Tillredningen dr enkel,
socker och vatten i forhal-
landet 3 till 2 det vill sdga
3 kg socker till 2 kg vatten
blandas. Jag har en liten
300 liters mjolktank med
originalrorverk kvar och
pa ca 8 timmar har sockret
16st sej. Jag blandar kallt
men vill jag sa har jag en
doppvérmare, men den har
inte anvénts pa flera ar.

Ta hand om
honungen

Sen handlar det om att
ta hand om honungen pa
bésta sitt. Honungen fran
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de texter blir manga kunder misstank-
samma nir de ser det. Jag direkttappar
mycket lite eftersom jag vill uppskjuta
det arbetet tills jag har béttre om tid.
Istéllet tappas honungen pa 30 kg:s
hinkar och stélls i kédllaren. Sen kan
jag vilja om jag vill silja honungen
i bulk eller i konsumentférpackning.
I det senare fallet vdirmes honungen i
ett gammalt torkskap ca 35 grader i
ett dygn. Mork honung behdver min-
dre virme, ljus mer. Torkskapen har
i regel ganska bra termostat och en
flikt som kor runt luften. Det enda
man behGdver gora dr att ta bort nagot
kugghjul pa timern sa att den inte
stanger av efter nagra timmar (und-
rar vad forsdkringsbolaget sdger om
det). Det far plats tre hinkar pa var-
andra, vdrmen blir inte jimnt férde-
lad sa kanske skulle det vara bra med
tillsatsvédrme i botten.

Foreskrifter och
etiketter

Det finns regler f6r hur honung ska
vara, vi har till exempel ett honungs-
direktiv fran EU dér det regleras vad
som &r honung och hur den fér be-
handlas. ( Direktiv 2001/110/EG av
den 20 dec 2001 om honung ) Vi
svenskar dr ju EU klassens ordnings-
mén och foljer naturligtvis alla direk-
tiv och ldagger band pa var kreativitet
och istéllet dgnar oss at gnill dver
andra som tar ut svingarna lite. F6lj-
den blir att det dyker upp honungspro-
dukter i exklusiva forpackningar till
skyhoga priser fran andra lander.

Mairkning och etikettering finns
det regler for. Foreskrifter och all-
ménna rad om mérkning och presen-
tation av livsmedel finns pa SLVFS
1993:19, 168§. (g in pa www.slv.se)
Det ska finnas ett produktnamn, net-
tovikt maste framga och det maste sta
vem som &r ansvarig eller har tillver-
kat produkten. Ett batchnummer ska
finnas sa att man kan f6lja just det par-
tiet och ett bést fore datum som kan
vara utformat sd att det ocksa fungerar
som batchnummer om man inte gor
mer dn en sats om dagen. Detta gor
att gamla etikettsystem inte fungerar
langre. Det gar att komplettera med en
extra etikett f6r datum och batchkod.
Det enklaste dr vél en prismérkare dér
man istéllet for pris stimplar in bést
fore datum, det finns sadana etiketter
att kopa. I natverket Vistgotahonung
har vi 16st det genom en etikettskri-

Det Idttaste
sdttet att
producera
kakhonung
dr att vdlja ut
lampliga, fina
vaxkakor och
skdra mellan
trddarna, Idta
bitarna rinna
av innan de
ldggs i en
salladsask.

Det finns mdnniskor som efterfragar
honung i dess ursprungligaste form.

vare. Vi koper en stor mingd etiket-
ter i fargtryckt grundutférande (sa vi
far ner priset) och kompletterings-
trycker med en thermoskrivare upp-
gifter om vikt, tillverkare, bast fore,
EAN-kod mm. Vikan gora hur sma
serier som helst till en fordelaktig
kostnad. Framtagandet av en etikett
och inkop av skrivare har varit en
del i ett LBU-projekt dér var finan-
siering har varit eget arbete.

Att biodlarna skaffar egna eti-
ketter har blivit vanligare, och for
manga konsumenter har en tydlig
lokal identitet ett vérde. I det postin-
dustriella samhille som manga menar
att vi star infor ar kriterierna for kvali-
tet annorlunda &n i industrisamhallet.
I industrisamhallet var begrepp som
standard, och likformighet tecken pa
kvalitet. I dag efterfragas alltmer ex-
klusiva produkter med tydlig identitet.
Varumirket ska sta for ndgonting mer
in bara innehallet i burken, det kan
vara lokalproducerat, miljovénligt,
smaskaligt och ursprungligt. Vér pro-
dukt, honung gar alldeles utmarkt att
marknadsfora med dessa kriterier.

Regional identitet

Jag har sedan arsskiftet en 25 procen-
tig anstédllning hos Hushallningssall-
skapet i Skaraborg som projektledare
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for projektet “utveckling av biodling-
en i Skaraborg” vars syfte bland annat
ar att ta fram ett antal nya produkter
med regional identitet. Det finns en-
skilda biodlare som dr duktiga pa att
konsumentanpassa honung, men for
att utveckla biodlingen i en hel re-
gion maste kunskapen om hur man
gor na ut till alla biodlare som ér in-
tresserade. Det &r ett av malen med
projektet.

En produkt vi borde gora mer av
ar sorthonung. Det ér inte alltid nod-
vindigt att exakt sidga vilken vixt
honungen kommer ifran. Vi har tagit
fram en forpackning med tre sorter,
en oljeviaxthonung fran slitten, en
blandhonung fran dngsmarker och
en skogshonung med ljung. For-
packningen r tinkt som en souvenir
eller present och siljs pa nagra utvalda
stillen; delikatessbutiker, turistbyraer
och liknande. Honungen kommer fran
olika biodlare och genom att vi sam-
arbetar gar det ldttare att fa fram en
komplett produkt. Det kommer aldrig
att bli en stor produkt och forvisso ar
honungsvolymen liten, men jag tror vi
behover produkter i det segmentet.

Vi kanske borde argangsmairka
var honung, som man gor med vin.
Vi har méjlighet att pa sigillet skriva
till exempel 2005 ars forsommarho-
nung. Det kanske kan hja statusen pa
honung. Varfér inte ha honungsprov-
ningar for allménhet och branschfolk,
man provar ju vin och choklad. Vi har
genomfort nagra honungsprovningar
pa Mat- och Vinmassan i Hjo och det
finns ett visst intresse.

Kakhonung idr en produkt som jag
tycker bor ingd i vart sortiment. Det
finns sektionsramar att kdpa och det
blir mycket fina forpackningar, men
det kan ibland vara svart att fa alla ut-
byggda och ifyllda med ldmplig ho-
nung. Jag foredrar att skéra ut bitar
av lampliga fina kakor, 1ata dom rinna
av pa ett galler och ldgga dom i sal-
ladsaskar. Detta &r heller inte nagon
storsdljare men om det finns tillgang
kanske ocksa efterfragan vixer.

Nista artikel som blir den sista i
denna serie ska handla om oxalsyra-
behandling, vaxhantering och nagra
fler biprodukter. ¢
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