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Uppgifter om verksamheten

Vem har genomfrt Bihusesynen (f6r- och efternamn)

Adress Postnummer och ort
Telefon E-post
Ev medlemsnummer i biodlarorganisation Datum fér genomfrd Bihusesyn

Biodlaren producerar ett livsmedel

All produktion av livsmedel ska ske pé ett for konsumenten hygieniskt och sikert sitt. Bihusesynen ska
vara ett hjilpmedel for biodlaren att genomféra en egenkontroll for att folja gillande lagar, forord-
ningar, foreskrifter och riktlinjer och pa si vis f en produkt som ir siker i hela produktionskedjan,
fran kupan fram till att honungen stir pa bordet hos konsumenten. Biodlaren ska leva upp till skyl-
digheten att leverera sikra livsmedel och omfattas alltid av kravet pa sparbarhet om nagot skulle
intriffa med honungen.

Primarproduktion

Produktion och hantering av honung i anslutning till biodlingen (biodling, honungsuppsamling, slungning,
tappning och forpackning) riknas som primirproduktion. Annan verksamhet utanfor biodlingen, till
exempel smaksittning av honung f6r férsiljning, dr inte en primirproduktion och da giller andra regler
och krav som inte ar beaktade i checklistan fér Bihusesyn.

Biodlare kan, utan krav pa registrering av verksamheten, leverera i genomsnitt 500 kg primérprodukter

frin den egna biodlingen per dr utan att betraktas som livsmedelsféretagare, oavsett om leveransen
sker

e direke till konsumenter,
¢ till lokala detaljhandelsanliggningar som i sin tur levererar till konsumenter,

forutsatt att den sammantagna levererade miangden inte dverstiger sma mangder och att verksam-
heten i 6vrigt inte kan betraktas som livsmedelsforetag.

Siljs egenproducerad honung efter sa kallat *itertag, riknas inte detta till primirproduktion, betrak-
tas forsiljningen som en detaljhandelsanliggning vilken ska vara registrerad hos kommunen.

*Den som gor dtertag limnar bort honung till behandling och tappning for att sedan ta tillbaka den.



Vad ar Bihusesyn?

Bihusesynen ir ett verktyg fér egenkontroll.

Hir finns den lagstiftning samlad, som dr mest aktuell for biodling, inom omradena milj- och
hilsoskydd, producentansvar, arbetsmiljo, livsmedelssikerhet, material utrustning och lokal,
mirkning, spirbarhet, bisjukdomslagen anmilan och smittférklaring, behandlingsitgirder, siker
forvaring samt uppstillning.

Med hjilp av Bihusesynen kan du enkelt kontrollera att din biodling uppfyller de viktigaste lagkra-
ven. Dessutom ir Bihusesynen ett bra hjilpmedel for god kvalitetskontroll och utveckling av din
biodling.

En viktig del for god hygien, livsmedelssikerhet och sparbarhet 4r egenkontrollen och det 4r utifran
detta som Bihusesynen har tagits fram.

Hur genomférs Bihusesynen?

Bihusesynen innehéller en faktadel och en del f6r egenkontroll. Egenkontrollen ir utformad som ett
frageformulir/checklista dir varje friga representerar ett eller flera lagkrav.

Kontrollera din verksamhet genom att svara pa fragorna.

* Om kravet uppfylls kryssar du i kolumnen ”Ja”.

* Om frigan inte giller dig och din biodling kryssar du i kolumnen ”Ej relevant”.

* Om ett krav inte uppfylls kryssar du i kolumnen "Nej”. Nej ir inte alltid kopplat till ett absolut krav.
Kan vara en rekommendation. Skriv sedan ett forslag till dtgird tillsammans med datum nir argir-
den planeras att vara genomford. Atgirderna ska syfta till att successivt férbittra biodling och
honungshantering sa att konsumentfértroendet stirks.

* Nir dtgirden 4r utford fyller du i Ja-rutan med "OK” samt datum.

* Var irlig mot dig sjilv nir du svarar pa fragorna!

Var inte ridd for att kryssa “Nej”, det underldttar i ditt fortsatta arbete.

Fragorna i egentillsynen kommenteras i faktadelen. Dir far du mer information om lagar och forord-
ningar som reglerar forutsittningarna for biodling. I faktadelen finns ocksa en forteckning over
hemsidor pa internet dir den som ir intresserad kan himta hem den fullstindiga texten.



Egentillsyn - Bihusesyn

Forvaring och hantering av kemiska produkter
God hantering av kemiska och halsofarliga produkter ar en forutsattning for en séker produktion.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

1.1 Finns det kunskap om de sakerhets-
foreskrifter samt farlighetsmarkning
som finns angivet pa etiketten for de
kemiska produkter som anvands?

1.2 | LAdmnas utgangna, ej férbrukade eller
avfall fran kemiska produkter eller
lakemedel till kommunens
miljéstation eller till apotek som
miljéfarligt avfall?

1.3 Forvaras kemiska produkter/lake-
medel avskilt fran livsmedel,
obehoriga och barn?

1.4 | Foérvaras kemiska produkter/lake-
medel i originalférpackningar eller i
annan férpackning markt enligt
originalfdrpackningen?

1.5 | Anvands endast godkanda lakemedel
och tillatna kemiska @mnen?

1.6 | Om lakemedel anvénds for bekamp-
ning av varroa foljs da de anvisningar
och regler som galler for preparatet?

2 PRODUCENTANSVAR

Den som producerar/levererar varor med férpackningsmaterial ska aven ta ansvar for atervinning av avfall.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

2.1 Forpackas varor i konsument-
forpackningar som ar anslutna till FTI
eller Svensk Glasatervinning AB?

3 ARBETSMILJO

Skyddsutrustning och personlig sakerhet
Ett forebyggande arbete minskar risken for och omfattningen av olyckor, bade materiella och personskador.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJREL

3.1 Anvands personlig skyddsutrustning
vid riskfyllda arbetsmoment enligt
anvisningar for de kemiska produkter
som anvands?

3.2 | Anvands personlig skyddsutrustning
vid arbeten med bin i bigarden?




4 LIVSMEDELSSAKERHET

Sammansattning och produktsakerhet
En god hygien vid hantering kombinerat med kunskap om honungshantering bidrar till en hog livsmedelssakerhet.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

4.1 Har den honung som salufors
kontrollerats, beddémts och uppfyller
kvalitetskraven gallande smak,
vattenhalt, arom och renhet?

4.2 | Ar biodlingen anmald till Lans-
styrelsen som primarproduktion?
(Kravs om din honungsproduktion
ar mer an 500 kg.)

4.3 | Ar kundférpackningarna férsedda
med "locksakring”?

4.4 | Ar honungskarl och skattlador
skyddade fran yttre féroreningar vid
transport, hantering eller lagring?

4.5 | Kontrollerar du att ej férbrukat
vinter, driv eller stodfoder inte
skérdas som honung?

5 MATERIAL, UTRUSTNING OCH LOKAL \

Ratt material och utrustning ger goda forutsattningar for en livsmedelshygienisk honungshantering.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

5.1 | Hanteras och férpackas honungen i
emballage avsett for livsmedel ?

5.2 | Halls arbetsredskap och utrustning i
rent och gott skick ?

5.3 | Forvaras och hanteras honungs-
emballage pa ett rent satt att det inte
kontamineras med féroreningar?

5.4 | Ar utrymmet fér avtackning, slung-
ning och tappning anpassat for
verksamheten?

5.5 | Sker en regelbunden stadning och
rengodring av utrymmet for avtack-
ning, slungning och tappning?

5.6 | Anvands anpassade skyddsklader
vid honungshantering?

5.7 | Lagras och hanteras honungen pa
ett tillifredsstallande satt avseende pa
temperatur och féroreningar?




Konsumenten ska ges information om innehall och ursprung pa ett tydligt satt.

KONTROLLPUNKT

KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG

NEJ

EJ REL

Méarks honungsférpackningar for
saluférande enligt gallande regel-
verk?

7 SPARBARHET

Korrekt markning och dokumentation av produkter ar ett avgérande redskap for sparbarheten och gor det mojligt att spara
och aterkalla produkter som inte ar sakra.

KONTROLLPUNKT

KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG

NEJ

EJ REL

Finns det for varje tillfélle dokumente-
rat da inkdp av honung fran andra fo6-
retag eller personer for vidareforsalj-
ning har skett?

Ar den biodlingsverksamhet som
hanterar honung fran andra produ-
center eller bereder, smaksétter eller
pa annat satt féradlar honung regist-
rerad hos den kommunala kontroll-
myndigheten?

Finns det for varije tillfalle
dokumenterat da forsaljning av
honung till grossist, detaljhandel
eller annan biodlare har skett?

Finns det en aterkallelseplan for
levererade produkter sa dessa kan
aterkallas vid behov (t.ex. om konta-
minering upptacks efter leverans)?

Finns det ett minst 2 ar sparat
referensprov for de batcher av
honung som levererats till grossist,
detaljhandel eller till/fran annan
biodlare?

A



8 BISJUKDOMSLAGEN, ANMALAN OCH SMITTFORKLARING

Ratt kunskap och kompetens sakerstaller att behandling vid smitta och sjukdom utférs korrekt.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

8.1 Finns tillstand for flyttning av bin,
biodlingsprodukter eller biodlings-
redskap ut ur skydds- eller
Overvakningsomrade?

8.2 | Anmals misstankta anmalnings-
pliktiga angrepp pa bisamhallen till bi-
tillsyningsman eller till Lansstyrelsen?

8.3 | Far bitillsyningsmannen den hjalp
som behdvs vid undersdkning av
bisamhallen?

8.4 | Finns tillstand for import, export,
inforsel eller utforsel av bin,
biodlingsprodukter eller
biodlingsredskap om sadan ska
ske?

9 BEHANDLINGSATGARDER

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

9.1 Féljs angivna atgarder vid
behandling av sjukdomar och
kvalster?

10 SAKER FORVARING

Korrekt forvaring forhindrar och férebygger réveri och smittspridning.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

10.1 | Forvaras biodlingsprodukter och
biodlingsredskap som inte anvands
pa ett sadan satt att inte bin kommer
at dessa?




11 UPPSTALLNING

En genomtankt och dokumenterad placering av bikuporna ger goda forutsattningar for en saker biodling.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJREL

11.1 | Ar alla uppgifter om bigardar
anmalda, eller uppdaterade vid
forandringar till Lansstyrelsen?

11.2 | Ar markagare och grannar
informerade om placering av kupor
och utbigardar?

11.3 | Ar utbigardar markta med biodlarens
kontaktuppgifter?

11.4 | Finns det en karta, skiss eller
beskrivning foér var utbigardar ar
placerade?

Anteckningar
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FAKTADEL

1. Miljé- och
halsoskydd

Férvaring och hantering av

kemiska produkter

Regler for kemiska produkter finns pa flera stillen t.ex. KIFS!
2008:2 och AFS2 2014:43

1.1 Sikerhetsdatablad ir ett informationsmaterial som i 16
stycken olika punkter redovisar bl a innehall, hilso-
farlighet, tekniska data, farosymboler, avfallshantering
och skyddskrav samt andra uppgifter for en kemiska
produke. Férsiljare av kemikalier 4r enligt Kemikalie-
inspektionens foreskrifter skyldiga att tillhandahalla
sikerhetsdatablad till foretag. Sikerhetsdatablad for
biodlingen godkinda produkter finns pi SBR:s hem-
sida. Hantering av kemiska produkter ska alltid ske s
att hilso- och miljorisker forebyggs och s3 att risken
for spill och lickage minimeras.

1.2 Avfall eller icke forbrukade kemikalier vilka klassas som
farligt avfall skall limnas till den kommunala avfalls-
hanteringen.

1.3 Kemiska produkter och likemedel ska forvaras s att
hilso- och miljorisker forebyggs samt vil avskilda frin
foder och livsmedel. Forvaring ska ske pa sadant siitt
att obehoriga inte kommer i kontakt med produkeer-
na, i last utrymme.

1.4 Alla kemiska produkter ska forvaras i originalférpackning-
ar eller mérkea forpackningar och far inte overforas till
emballage som kan ge anledning till forvixlingar. Fa-
rosymboler enligt sikerhetsdatablad ska finnas pa for-
packningar. Notera att faro-symbolerna har dndrats.
(tidigare orange bakgrund med svart kant, nu vit bak-
grund med rod kant). Férpackningar med inaktuella
farosymboler maste mirkas om eller limnas till kassa-
tion. Privatpersoner kan fortsatt inneha férpackningar
med gamla mirkningen, s linge de endast anvinds
for privat bruk och inte siljs vidare.

1.5 Apistan, Apiguard, Apivar, Polyvar och VarroMed ir
godkinda preparat (veterinirmedicinska likemedel)
f6r bekimpning av varroakvalster. Myrsyra, dttiksyra,
mjdlksyra och oxalsyra fir anvindas for bekimpning
av skadegdrare i bisamhillet. Fr bekdmpning av varroa
ir dven tymol tillatet att anvinda. T-rod far anvindas
for att undersdka om det finns kvalster i nedfallsprov.
F6r bekdmpning av vaxmott i vaxforrad far dttiksyra,
svavel och preparatet B401 anvindas. Kaustiksoda fir
anvindas vid rengdring av biodlingsmateriel.

1.6 Vid anvindning av likemedel f6r bekimpning av varroa
ar det viktigt att de skrivna anvisningarna for prepa-
ratet foljs for erhdllande av bista effekt.

2. Producentansvar

Om Du levererar forpackad honung till livsmedelsaffir eller
direke till konsument giller producentansvaret enligt SFs3
2014:1073 for dig vilket innebir att Du méste ta ansvar for
insamling och dtervinning enligt forpackningsférordningen.

2.1 Foretag som tillverkar, importerar eller siljer forpackningar
eller en vara som ir innesluten i en férpackning har s k
producentansvar, dvs ett ansvar for att forpackningar-
na samlas in och dtervinns. For plast, metall, papper/
kartong och wellpapp har FTT denna uppgift och for
glas dr det Svensk Glasdtervinning AB och verksamhe-
terna finansieras delvis genom avgifter som betalas av
tillverkare eller de som infor férpackningarna. Kont-
rollera med din leverantér av férpackning om denne
ir ansluten till FTT eller Svensk Glasatervinning AB.

3. Arbetsmiljo
Sirskilt viktigt om anstillda eller annan hjilp med biskdtseln finns
i biodlingen.

Skyddsutrustning

Enligt arbetsmiljélagen ska personlig skyddsutrustning an-
vindas om man inte pa annat sitt kan skydda sig mot ohil-
sa och olycksfall. De flesta 6gonskador kan forhindras om
ogonskydd anvinds vid riskfyllda arbetsmoment som t.ex.
vid hantering av bekimpningsmedel och organiska syror.

3.1 Se till att anpassade skyddsutrustningar i form av skydds-
glaségon, andningsskydd, klider och handskar finns
tillgingliga pd de platser de normalt behovs pa. Skydds-
utrustningen ska vara anpassad till de kemikalier som
ska anvindas.

3.2 Det ir inget lagkrav att anvinda skyddsutrustning mot

bistick, men du ska vara medveten om att ett enda stick plts-

ligt kan orsaka allvarliga eller rentav livshotande reaktioner.

Dirfor bor du, for din egen skull, hilla nere antalet stick sa

langt det 4r mojligt.

Noter

1. Kemikalieinspektionens forfattningssamling
2. Arbetsmiljdinspektionens forfattningssamling
3. Svensk Forfattningssamling




4. Livsmedelssakerhet

Ny livsmedelslagstiftning bérjade gilla 1/1 2006, Europapar-
lamentets och Radets forordning nr 852/2004. Branschrikt-
linjer fr hantering av honung, daterade 2010-12-12, ir
framtagna och har kommunicerats med Livsmedelsverket.
”Siker honung” som dokumentet benidmnts ir slutgiltigt
beddmt av Livsmedelsverket och revidering av dokumentet
ir genomfdrt av branschen.

Livsmedelsverket faststillde 2009-11-24 en vigledning gil-
lande "Honung och producenters leveranser av smé ming-
der honung” och dir Livsmedelsverket presenterade den
ovre grinsen f6r smd mingder. Denna grins r nu justerad
till 500 kg honung och andra primirprodukter frin den
egna biodlingen.

Fr o m 1/1 2009 ir Linsstyrelsen tillsynsmyndighet for
primirproducenter, den kategori som de flesta biodlare
tillhor. For 6vriga ligger tillsynen kvar hos kommunen.

Honungens sammansittning

Livsmedelsverkets foreskrift om honung, LIVSES 2003:10,
reglerar rent tekniske vilken sammansittning och kvalitetskrav
som mdste vara uppfyllda for att honung ska kunna mirkas
som honung. Honung som inte uppfyller dessa kvalitetskrav
kan saluf6ras som bageri- eller industrihonung,

4.1 Honungen ska fore forsiljning kontrolleras och bedémas
avseende smak, arom, renhet, jisning och vattenhalt.
Nir bina har ticke 2/3 av ramen ir den mogen och
vattenhalten tillrickligt lig.

Vattenhalten ska bestimmas med refraktometer enligt
foljande:

— Som huvudregel higst 20 %

— Ljunghonung (Calluna) och bagerihonung: som hu-
vudregel hogst 23 %

— Bagerihonung frin ljunghonung (calluna): higst 25%

Utfodring av bina ska anpassas i tid och mingd «ill
binas behov for undvikande av sockerrester i honung-
en. Hydroxymetylfurfuralhalten (HMF) i honung far
maximalt uppga till 40mg/kg

4.2 Om den genomsnittliga drsvolymen av honung och andra
primérprodukeer dverstiger 500 kg ska verksamheten
registreras hos linsstyrelsen.

4.3 Ej absolut krav, men sikerstiller en obruten frpackning.

4.4 Krivs for act uppfylla kvalitet enligt Siker honung
(branschriktlinjerna).

5. Material, utrustning och lokal

De material och utrustningar, oavsett vilken lokal som an-
vinds, ska vara anpassade for livsmedelshantering och de ut-
rustningar som inte fyller sin funktion ska bytas ut.

5.1 Enbart forpackningar och emballage anpassade for livs-
medel fir anvindas for upptappning av honung. For-
packningar med upptappad honung ska mirkas (eti-
kett) och f6rses med locksikring samt hallas rena. Nir
forpackningar med honung transporteras ska transpor-
tutrymmet vara rent och férpackningarna ska skyddas
sd att de inte skadas.

5.2 Arbetsredskap och utrustning ska héllas rena och i gott
skick s4 att inga frimmande dmnen kan férorena ho-
nungen. Ramar ska vara rena och méogelfria och vid
plockskattning ska ramarna placeras i rena lidor. Vid
kontroll av ramarna i kupan eller vid skattning ska ra-
marna inte placeras direkt pi marken. Vax bér bytas
vid behov for att undvika ansamling av bekimpnings-
medel. Lddor med ramar ska vara tickta vid transport
eller vid mellanlagring infor slungning for att skyddas
mot damm, smuts och forhindra réveri samt minimera
antalet bin som f6ljer med till slungrummet.

Slungan ska vara vil rengjord och torr fore forsta slung-
ningen, slungor av annat material in rostfritt stil och
plast bor rengoras mellan slungningstillfillena for att
forhindra verforing av rost frin slungan.

5.3 Innan forpackningar anvinds for upptappning av ho-
nung, ska férvaringen och hanteringen vara sidan att
inga frimmande dmnen kommer i kontakt med for-
packningarna. Lagring av forpackningsmaterial fore
tappning ska ske pa sidant sitt att kontaminering med

amm, smuts och annat inte far intriffa.

5.4 Utrymmet ska vara si utformat att risken for kontamine-
ring av honungen minimeras och ha tillricklig belys-
ning for att underlitta arbetet att undvika férorening-
ar. Skydd ska finnas f6r armaturer s att inget glas frin
lampor eller skirmar kan komma i avtickningskirl eller
slunga likasd ska det finnas skydd mot skadeinsekter,
mdss, rattor och flygande insekeer.

Littillginglig mojlighet att tvitta hinder och redskap
ska finnas och vattnet som anvinds ska vara rent, even-
tuellt kan vatten med mindre anmirkning pa kvalitén
accepteras eftersom vatten inte far tillféras honungen.

Samma utrymme kan anvindas for sivil avtickning/
slungning som packning under forutsittning att at-
skillnad gors i tid, det dr oldmpligt att hantera skatt-
lador samtidigt som packning av firdig honung utfors.
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5.5 Utrymmet for avtickning/slungning och tappning ska vara
litt att hilla rent med att torka av och stiada. Regelbun-
den anpassad rengoring infor, under och efter avtick-
ning/slungning samt tappning ska genomforas. Ifylld
checklista innebir att anpassad rengéring genomfors.

Anvinds ett kok som arbetsutrymme ska ingen mat-
lagning eller annan verksamhet pigd samtidigt med
honungshanteringen.

5.6 Arbetsklider, rock eller overall samt harskydd, avsedda
endast f6r honungsarbetet ska anvindas. Rock eller
overall bér inte ha utvindig dppen brostficka for und-
vikande av att nigot kan falla ur fickan, klocka och
smycken bér inte anvindas vid slungning. Tillging
till toalett med handtvite bér finnas i anslutning il
slungningsutrymmet, engingshanddukar och flytan-
de tvil ska anvindas.

5.7 Morke och svalt, om méjligt ligre 4n rumstemperatur
och utan f6r stora variationer, samt fritt frin mojliga
fororeningar. Krivs for att uppfylla kvalitet enligt Siker
honung (branschriktlinjerna).

6. Markning

Livsmedelsinformation till konsumenter enligt (EG)
1169/2011. Generellt giller att mirkningsuppgifterna ska
vara litta att forstd, vara bestindiga och vil synliga.

6.1 Foljande uppgifter ska finnas pd forpackningen:

— Beteckning

— Nettovikt

— Namn/Firmanamn/Tillverkare/Siljare

— Bist fore datum

— Forvaringsanvisningar

Bist fore datum fir inte indras. Honungsbranschen
rekommenderar att "bist fére dacum” giller i tva ar
frén forpackningsdagen men det dr producenten som
garanterar att honungen héller en tillfredstillande kva-
litet vid utgingsdatumet.

Ovanstéende regler giller dock inte for forpackningar
over 10 kg, for dessa kan uppgifterna limnas i med-

foljande produktblad.

7. Sparbarhet

Krav om sparbarhet ir reglerat i en EG-férordning och gil-
ler for livsmedel, foder, livsmedelsproducerande djur och
alla andra dmnen som 4r avsedda for livsmedels-produktion
eller ingdr i livsmedel. Sparbarhet innebir att det ska finnas
mojlighet att folja ett livsmedel ett steg bakat i livsmedels-
kedjan och att det ska gi att spara ett livsmedel eller imne
ett steg framdc i kedjan. Sparbarheten miste kunna styrkas
med dokumentation vilken ska sparas si linge som gillande
bist fore datum.
Minimikrav p4 innehdll i sparbarhetssystemet:

OBS Livsmedelsproducent

— Vem har levererat till mig?

— Vad har levererats?

— Nir skedde leveransen?

— Vem har jag levererat till?

— Vad levererade jag?

— Nir levererade jag?

— Hur mycket levererade jag?

— Som referensprov bor en burk honung sparas i tre &r frin

varje genomfort tappningstillfille.

7.1 Spérbarhet bakit i kedjan innebir att foretagaren ska
kunna ange alla personer eller foretag fran vilka man
erhillit foder, djur eller andra dmnen som 4r avsedda
for livsmedelsproduktion eller som ingér i livsmedlet.
Detta innebir att foretagaren vid varje givet tillfille
méste kunna uppge fran vilka personer t.ex. honung
erhillits for vidareforadling, forsiljning.

7.2 Verksamheter som koper in honung f6r tappning pa kon-
sumentforpackning eller tillverkar smaksatt honung i
viss kontinuitet for forsiljning ska vara anmilda cll
kommunen som livsmedelsféretag. Med viss kontinu-
itet avses t ex en viss regelbundenhet och att det allts
inte dr friga om tillfilligheter. Sisongsverksamheter
som t ex glassbarer, kriftfiske eller birplockning som
bedrivs kontinuerligt under en begrinsad period kan
uppfylla kriteriet for viss kontinuitet. Verksamhet som
endast bedrivs vid enstaka tillfillen bor inte anses upp-
fylla kriteriet viss kontinuitet dven om de dterkommer
arligen. Vid osikerhet gor en kontroll med kommunens
miljskontor for att fa deras bedomning.

7.3 Sparbarhet framat i kedjan innebir att biodlaren vid varje
givet tillfille méste kunna identifiera alla foretag som
erhllit produkter. Detta giller dock inte for biodlare
som siljer direke till konsument.

7.4 Det ska finnas ett dokument som visar hur det r sikerstillt
vilket foretag som har erhéllit en produke vid ett visst
tillfille och utifrin detta tillfille ska 6vriga leveranser
kunna sparas. En limplig utgingspunke kan vara sista
forbrukningsdag utifrdn tappningstillfallet.

Limpliga dokument for sparbarhet kan vara fakturor,
kvitton, avsindningsavier, mm med limpliga kom-
pletteringar. Uppgifterna ska vara mgjliga att ta fram
omgiende samt ska sparas hela hallbarhetstiden plus
sex méanader.

7.5 Ej absolut lagkrav, men for din egen skull en oumbitlig
hjilp om ndgot skulle intriffa.




8. Bisjukdomslagen.
Anmadlan och smittforklaring

Bisjukdomslagen, SES 1974:211, omfattar bestimmel-
ser for bekimpning av amerikansk yngelrota, kvalstersjuka
(trakékvalster) och varroakvalster. Ytterligare bestimmelser
finns i bisjukdomsférordningen SFS 1974:212. Amerikansk
yngelrota och varroakvalster anses vara de allvarligaste smitt-
samma bisjukdomarna som finns i landet. Omriden som
ir smittforklarade och omriden dir smitta misstinks kan
kontrolleras hos Linsstyrelsen. Jordbruksverkets foreskrifter
om bekimpning av amerikansk yngelréta, varroasjuka och

trakékvalster -SJVFS 2018:47"

8.1 Om bisamhille befinner sig inom skydds- eller 6vervak-
ningsomrade krivs besiktning av bitillsynsman och
tillstind for att flytta samhillet ut ur omradet.

8.2 Biodlaren ir skyldig att anmila forekomst av amerikansk
yngelrota, trakékvalster, varroakvalster, tropilaelepkval-
ster och lilla kupskalbaggen i bisamhille i forsta hand
till bitillsyningsman eller till linsstyrelse.

8.3 Den som har bisamhille ska ge bitillsynsmannen som
genomfor forrittning tilltride till bisamhallet och ge
den hjilp som behoves for att kunna undersska och
hantera bisamhillet.

8.4 For att forhindra att smittsamma bisjukdomar kommer
in i landet eller far ytterligare spridning finns regler
f6r import, export, inforsel och utforsel av biodlings-
produkeer eller biodlingsredskap. Planeras sddant ska
kontakt tas med Jordbruksverket for att ritt tillstaind
ska erhillas och ritt rutiner ska foljas. Ansokan om
tillstand ska ske till Jordbruksverket vid varje enskilt
tillfille. Jordbruksverket anger villkor for aktiviteten.
Att importera, exportera, infora eller utfora biodlings-
produkter eller biodlingsredskap utan tillstdnd kan
betrakta som ett brott mot lagen om varusmuggling.
Straffet for varusmuggling dr dagsbéter eller fingelse
i hogst tva ar.

9. Behandlingsatgarder

9.1 Om bitillsyningsmannen finner bisamhille smittat av
amerikansk yngelréta ska bisamhillet forintas. Dess-
utom ska bibostaden férintas av bitillsyningsmannen
eller biodlaren sjilv. Biodlaren kan, med vigledning
av bitillsyningsman, pi eget initiativ vidta smittfor-
hindrande dtgirder t. ex. sanera annan utrustning for
forhindra ytterligare spridning. Om varroakvalster £6-
rekommer ska bitillsyningsmannen foreligga biodlaren
att bekimpa kvalstret i bigirdens samtliga samhillen.
Vid bekimpning ska av Jordbruksverket rekommen-
derade metoder anvindas, valet av bekimpningsme-

tod faller pa biodlaren.

9.2 Nir ett bisamhille méste forintas ska avdodning ske nir
bina har slutat att flyga pa kvillen eller en dag nir de
pé grund av otjinlig viderlek inte 4r ute. Avdédning
av bisamhille ska ske enligt anvisningar frin bitillsy-
ningsman.

10. Saker forvaring

10.1 Nir outnyttjade bibostider forvaras ska de hallas effek-
tive stingda eller i bitit forfaring. Detsamma giller for
f6rrad av honung och bivax samt biredskap pé vilka
det finns rester av honung eller vax. Vid férvaring av
utbyggda ramar kan dessa bli angripna av vaxmott.

11. Uppstallning

11.1 Innehavaren av bisamhille ska anmiila till Lansstyrelsen
pé vilken fastighet som bisambhillet ir stadigvarande
uppstillt och innehélla nedan uppgifter:

1. Biodlarens namn och fullstindig adress,

2. Geografiska kordinater eller fastighetsbeteckning for
den fastighet ddr bisamhillets bostad ir stadigvarande
uppstilld,

3. vilken kommun bigdrden ligger i, samt

4. om vilken biodlaren brukar eller avser att flytta bi-
samhille till en tillfillig uppstéllningsplats.

Om en uppgifterna som biodlaren anmilt enligt forsta
stycket dndras pd sddant sitt att de inte lingre ér full-
stindiga eller riktiga ska biodlaren anmila forindring-
en till linsstyrelsen inom en vecka frin det att forind-
rigen skedde. Om en bigrd ir utan bisamhillen min-
dre 4n tre mdnader behéver dndringen inte anmilas.

(SJVFS:2018:47)

11.2 Det finns inga detaljerade regler som styr hur man far
ha bin eller inte, inte heller nigot tillstindsforfarande.
Enligt Miljébalken dr dock biodlaren skyldig att vidta
forebyggande atgirder for att minska risken for oli-
genhet f6r ménniskors hilsa. Bland bigérdens utrust-
ning bér en vil fungerande vattningsanordning finnas.
Denna gor att bina himtar vatten hemma hos biod-
laren och inte t ex i grannens figelbad eller badpool.

11.3 Att mirka utbigirdar med kontaktuppgifter far ses som
en kompletterande rekommendation till lagkravet att
anmila uppstillningsplatser till linsstyrelsen.

11.4 Att uppritta en karta, skiss eller beskrivning éver sina
utbigdrdar fir ses som en kompletterande rekommen-
dation till lagkravet att anmila sina uppstillningsplat-
ser till linsstyrelsen. Det dr bra om ndgon anhérig eller
annan biodlare kinner till den.
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Honung

Honung bestdr huvudsakligen av olika former av socker,
framfor allt av fruktos och glukos, samt av andra imnen
sisom organiska syror, enzymer och fasta partiklar fran
insamlingen av honungen. Honungens firg varierar fran
nistan farglos till morkbrun. Till konsistensen kan den
vara littflytande, trogflytande eller helt eller delvis kris-
talliserad. Smaken och aromen varierar men hirrér fran
honungens vixtursprung.

Nir honungen saluhills som honung eller anvinds i
nagon annan produkt som ir avsedd som livsmedel far
inga livsmedelsingredienser, inbegripet livsmedelstillsat-
ser, ha tillforts den, och inte heller fir nigot annat 4n
honung tillsittas. Honung skall s langt det dr mojligt
vara fri frin organiska och oorganiska dmnen som ar
frimmande for dess sammansittning. Annan honun
an bagerihonung fir inte ha nigon frimmande smal%
eller luke eller ha bérjat jdsa, ha en pd konstgjord vig
forindrad surhetsgrad eller ha uppvirmts sa mycket att
dess naturliga enzymer forstorts eller i visentlig grad
forlorat sin verkan.

Pollen eller andra bestindsdelar som ir specifika for ho-
nungen fir inte avligsnas frin annan honung in filtrerad
honung, savida inte detta ir oundvikligt nir frimmande
organiska eller oorganiska imnen avlagsnas.

Sammansattning

Fruktsocker (fruktos) ca 40%
Druvsocker (glukos) ca 30%
Vatten cal7%
Sammansatta sockerarter ca 10%
Enzymer, vitaminer. mineraler, mm ca 3%




Lista Over lagar, forordningar, foreskrifter, riktlinjer och
allmanna rad som Bihusesynen hanvisar till

Samtliga nedan angivna foreskrifter, lagar eller férordningar, ibland konsoliderade med

andringar eller tilligg. Finns att himta under:

Kemikalieinspektionen www. kemi.se
Sveriges Riksdag wwuw.riksdagen.se
Arbetsmiljéverket www.av.se
Livsmedelsverket wuwuw.slv.se
Jordbruksverket wwuw.sjv.se

1. Miljé- och hilsoskyddslagstiftning
KIFS 2017:7 Kemikalieinspektionens féreskrifter om kemis-
ka produkter och biotekniska organismer.

KIFS 2008:3 Kemikalieinspektionens foreskrifter om be-
kimpningsmedel.

SES 2018:1462 Forordning om producentansvar for for-
packningar.

2. Arbetsmiljolagstiftning
AFS 1998:6; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om be-

kimpningsmedel samt allménna rdd om tillimpningen
av foreskrifterna

AFS 2014:43; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om kemis-
ka arbetsmiljérisker samt allménna rid om tillimpningen
av foreskrifterna

SES 1977:1160; Arbetsmiljslagen

3. Livsmedelslagstiftning
LIVSES 2003:10; Livsmedelsverkets foreskrifter om honung

LIVSES 2014:4 Livsmedelsverkets foreskrifter om méirkning
och presentation av livsmedel

LIVSES 2005:20 Foreskrifter om livsmedelshygien
(EG) 1169/2011

4. Europaparlamentets och radets forordning (EG)
178/2002 (sparbarhetsforordningen)

5. Bisjukdomslagstiftning -Lagstiftningen kommer for-
ndras under 2021 och hinvisningarna kommer sedan inte
helt stimma.

SES 1974:211 Bisjukdomslag
SES 1974:212 Bisjukdomsférordning

SFS 1994:1830; Forordningen om inforsel av levande djur
mm.

(SJVES 1992:38) om kontroll av amerikansk yngelrta,var-
roasjuka och trakékvalster hos bin.
SJVES 1999:134; Statens jordbruksverks foreskrifter om vete-

rindra kontoroller av levande djur som f6rs in frén tredje
land till Europeiska unionen (EU) och till Norge

SJVES 2004:19; Statens jordbruksverks féreskrifter om
in- och utforsel av produkter av animaliskt ursprung
och andra produkter som kan sprida smittsamma sjuk-
domar till djur.

SJVES 2008:46 Foreskrifter om 4ndring i Statens Jordbruks-
verks foreskrifter om inforsel av djur, sperma, dgg och
embryon.

SJVES 2018:47;Féreskrifter om dndring i Statens jord-
bruksverks foreskrifter

6. Branschriktlinjer
2010-12-12 Branschriktlinjer ”Siker honung”
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Borgmastaregatan 26, 59634 Skdnninge
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