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HONUNGSBEDOMNINGSREGLEMENTE

I svensk honungstradition har det ingatt att producera en kristalliserad honung med en jamn och slét
kvalitet. Efterfragan pa honung med helt andra kvaliteter har dock 6kat och dérfor finns majligheten att
aven bedoma honung med andra egenskaper.

Inte minst kan honungens egenskaper gillande smak, farg och konsistens variera mycket beroende pa nir un-
der aret och var i landet den har inhdmtats. Av denna anledning ér det viktigt att bedomningarna gors lokalt
av biodlare som kianner den lokala traditionen. Tillika dr det viktigt att honungen som ska bedémas hanteras
och paketeras lokalt, varsamt och smaskaligt, annars férsvinner manga av de speciella sararter som finns i
honung.

SYFTE OCH OMFATTNING

 Hjilpa alla biodlare att lira sig den honungsbedémningstradion som finns inom svensk biodling.

o Fora vidare erfarenheter om de vanliga smaker som honung i det lokala omradet brukar ha.

o Forse marknaden med lokala kvalitetsprodukter fran svensk natur, med de specifika egenskaper
som sadan honung innehaller.

 Beakta tillimplig lagstiftning och branschéverenskommelse.

o Virna om och lyfta fram vart gemensamma varumarke, SBR:s etikett med slingan.

« Honung som har skickats ivdg och burkats vid annan anldggning, ska inte bedomas enligt detta
reglemente.

ORGANISATION

Varje lokalforening ar skyldig att organisera en bedomningskommitté for att tillgodose medlemmar-
nas mojlighet att fa sin honung kontrollerad och bedémd och dirmed mojligheten att fa

anvinda SBR/Biodlarnas etikett. En mindre lokalforening kan vilja att samarbeta med en grann-
forening, i organiserandet av en honungsbeddmningskommitté.

Lokalforeningens styrelse ansvarar for att en bedomningskommitté organiseras och bestar av minst
tre kunniga honungsbedomare. Bedomningskommittén sammantrader det antal ganger som varje
lokalforening beslutar, for att tillgodose medlemmarnas behov av honungsbedémning under
sdsongen for anvindning av etiketter, exempelvis for nyskordad/nyslungad honung.

Om det skulle vara omojligt for en medlem att fa sin honung bedémd av sin forening eller av nar-
liggande forening, aligger det distriktet att tillse att medlemmen far denna majlighet.

HONUNGSPROV

Den medlem som onskar anvinda SBR/Biodlarnas etiketter limnar ett representativt prov fran
senaste skord med efterfoljande beredning till bedomning utan etikett. Det ska med provet ocksa
folja ett bedomningskort, dir medlemmen fyllt i de uppgifter som krévs.

De forpackningar som ar godkidnda for bedomning dr genomsiktlig/transparent glas- eller plastburk
i vikterna 350, 500 eller 700gram. Forpackningen ska vara fylld till sin nettovikt,(uppskattningsvis till
nedersta gangan pa burken) och i 6vrigt, forutom avsaknaden av etikett, se ut som nir den presente-
ras for kund.
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BEDOMNINGSKORT OCH BEDOMNINGSPROTOKOLL

For varje honungsprov ska det foras tvd bedomningskort (limnas av biodlaren tillsammans med
honungsprovet). Pa bedomningskorten ska férutom sjilva bedomningen dven provets lopnummer
och aret for bedomningen inforas.

Vid pakomna brister skall rad till biodlaren om forbattringar alltid goras.

Ett bedomningskort ska returneras ifyllt till biodlaren senast tva veckor efter bedomningen.
Prover som har fatt papekande eller underkiants behalls minst tre manader av kommittén, efter det att
bedomningskortet utfirdats, for att ge mojlighet for provets dgare att 6verklaga bedomningen.

Kommittén ska fora tva stycken bedomningsprotokoll dar uppgifter fran bedomningskorten infors.
Ett av dessa arkiveras tillsammans med bedémningskorten hos lokalforeningen i tva ar efter genom-
ford honungsbedémning och det andra protokollet skickas till SBR’s expedition.

I protokollet ska provnummer, namn och medlemsnummer pa provens dgare noteras samt
bedomningsresultat.

Samtliga dokument finns att hamta pa forbundets hemsida, biodlarna.se, antingen for utskrift eller att
fyllas i digitalt direkt pa skdrmen.

OVERKLAGANDE AV BEDOMNING

Medlem som dr missndjd med bedomningskommitténs beslut har rétt att inom en manad efter
beslutets utfirdande, 6verklaga beslutet hos distriktsstyrelsen. Ett nytt honungsprov fran samma
skord, enligt tidigare beskrivning, ska limnas till distriktsstyrelsen i samband med
overklagandet.

Innan distriktsstyrelsen, eller dess bedomningskommitté tar stdllning till 6verklagandet, ska den
fran lokalforeningen begdra in det prov som medlemmen menar vara felaktigt bedomt och
tillhorande bedémningsprotokoll for jamforelse. Resultatet av den nya bedomningen delges savil
medlemmen som lokalféreningen.
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GENOMFORANDET | FORENINGEN

Steg ett dr att samla in proverna pa ett sikert och rattvist sitt. Detta gors genom att en person som
inte ska var med vid beddmningen mottar proven fore bedomningen. Proven ska vid inlimnandet
vara rumstempererade och delvis ifyllt bedomningskort skall medfolja.

Provburkar och bedémningskort numreras och namn pa provburksédgaren halls hemligt tills bedom-
ningen dr genomford. Mérkningen pa mottagna bedomningsburkar skall séttas pa burkens sida och
inte pa locket, for att undvika att man vaxlar lock mellan tva burkar vid bedomningen.

Det finns flera sitt for foreningar att genomfora sjalva bedomningen. Den utsedda bedémningskom-
mittén kan gora sitt arbete bakom lyckta dorrar men det kan vara mer pedagogiskt att géra bedom-
ningen infor 6ppen rida. Da ér det lampligt att kommittén forst gor sitt arbete ostort, men att askad-
arna sedan bereds mojligheten att smaka pa vissa speciella prover for att pa det viset sprida erfaren-
heter om specifika smaker, lukter och andra egenskaper.

Steg tva dr att provburkarna i numrerad ordning, tas upp och bedoms av samtliga medlemmar i kom-
mittén. Forst gors en okuldr besiktning for att upptdcka orenheter pa burkens botten eller sidor.

Sedan 6ppnas burken och avluktas snabbt eftersom doft ar flyktigt.

Direfter gors dven en okulér besiktningen av ytan pa honungen och eventuella misstankta férorening-
ar undersoks noggrannare.

Efter detta ska honungen avsmakas och bedomas vad giller hardhet, kornighet, smak och om mojligt
ska ingaende vixter identifieras.

Slutligen ska det genomf6ras en vattenhaltsméitning med refraktometer av samtliga inlimnade
prover.

Nir samtliga prover dr bedomda ska kommittén sammanstilla och 6verfora uppgifter mellan de tva
bedomningskorten och bedomningsprotokollen. Observera att det dé ar viktigt att kontrollera att
medlemmen har uppgivit att hen har genomfort sin bihusesyn, for i annat fall ska provet under-
kdnnas. Nér samtliga uppgifter dr 6verforda och protokollen underskrivna av beddmnings-
ordférande, ska ett bedomningskort aterlimnas till biodlaren och ett bedémningsprotokoll insdndas
till kansliet.
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VILLKOR VID BEDOMNINGEN

En honung kan, beroende pa ingaende nektar och hantering, variera mycket i sin karaktér. Detta ér
helt naturligt hos en varsamt hanterad produkt. Dérfor kan ingen av dessa egenskaper gora att ett
prov underkédnns. Diaremot finns de med for att hjilpa biodlaren att forsta sin honung och den lokala
variationen av honung. Nyskordad honung kan inte bedomas pa en del av egenskaperna eftersom den
vid fortsatt lagring kommer att dndras i sin karaktar.

Bedémningen gors genom att markera med ett kryss i en skala. Giller bade utskrifts- och digital
version

Vid underkédnnande skall bifogas rad om hur forbéttring kan goras.

[ FORPACKNING )

Ar inte forpackningen hel och ren underkinns provet.

En burk som ir kladdig 6verst inne i burken eller pa lockets insida ska dock inte underkidnnas men
en patalan om en forsiktigare hantering efter burkningen dr pa sin plats.

En honung som har utsatts for starkt ljus och fatt olika firger ska betraktas som EJ presentabel for
kund och underkénnas.

Uppfattas burken inte vara fylld till sin nettovikt (uppskattningsvis till nedersta gangan pa burken),
underkdnns provet.

[ FARG h

Bedoms mellan vit 6ver hela det gulbruna spektrat till svart.

Sé kallad rimfrost som bestar av sma luftblasor och sockerkristaller och som syns genom glaset eller
pa honungens yta mot locket som en ljus beldggning ar en naturlig foreteelse hos honung med lag
vattenhalt och ska inte paverka bedémningen av firgen.
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Gul Brun

[ DOFT h

Bedoms mellan svag och stark.
Finns det en lukt som &r frimmande for honung skall provet underkénnas.
Ex: Jordkallare, rutten frukt...

Vit
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Svag

yielis
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Mild Framtradande

[ RENHET h
Visuell bedomning gors av partiklar i honungen. Upptécks partikel med en storlek 6ver 1 mm under-
kanns provet. Upptackts det fler an 3 partiklar med en storlek under 1 mm underkénns ocksa provet.
Bedomning ska primirt goras med blotta 6gat, men vid faststdllande av misstankta partiklar kan

forstoringsglas anvindas.
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[ KONSISTENS )

Bedéms mellan slit (helt utan kiinnbara korn) och grovkornig (storre kristaller). Ar honungen nyskordad/
nyslungad, noteras detta med ett kryss i rutan f6r Nyskoérdad/nyslungad och vidare bedomning gors ej av
konsistensen.

Sockrig Grynig

[ SMAK )

Bedoms mellan mild och skarpt aromatiskt.
Hir skall om majligt ocksd noteras de smaker bedomningsgruppen kianner igen.
Finns det en smak som ér frimmande for honung skall provet underkénnas.

Bruioxnoin

Ex: Jast, olja.
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[ HARDHET )

Bedoms mellan bredbar (smor i rumstemperatur) och stenhard, alternativ notering om att den &r
nyskordad/nyslungad.

Bredbar
pieyuais

Fast Hard

(" VATTENHALT h

Mits med refraktometer, vattenhalten bestims vid rumstemperatur, vanligen 20°C

Vattenhalten for alla honungstyper och blandningar far vara hogst 20 %, undantaget dr ren ljungho-
nung som fir innehalla en vattenhalt pa hogst 23 %.

Varning for riskabelt hog vattenhalt ska utgé fran 19%.

Underként ges for vattenhalter 6ver ovan angivna normer eller om honungen har separerat/skiktats i
en ovre flytande och undre fastare fas. Avrundning gors till ndrmaste heltal.

Exempel: 20,5% avrundas till 21% och 20,4% avrundas till 20%.

Observera att refraktormetern ar ett redskap som ska mita vattenhalten i en flytande kristallfri ho-
nung. Darfor behovs det i de flesta fall en forsiktig smaltning av honungen. En beprévad metod ér att
anvédnda en iskubsldda och att i den lagga en lite klick honung fran varje testburk. Sedan tickes ladan
med plast for att forsiktigt smaltas i mikrovagsugn, obs: var forsiktig med virme. Nér sedan proven
fatt svalna genomfors testerna.
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