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Honungsbedomningsreglemente

Enligt svensk honungstradition produceras honung vars egenskaper varierar vad galler utseende,
smak, doft, farg, konsistens och textur, mycket beroende pa nar under aret och var i landet den har
inhdamtats. Darfor ar det viktigt att bedomningarna gors dar honungen ar skordad. Det ar viktigt att
honungen hanteras varsamti alla led, annars forsvinner manga av de speciella smaker och aromer

som finns i honungen

Organisation

Féreningarnas styrelser ar skyldiga att organisera en
bedomningskommitté for att ge medlemmarna mojlig-
heten att fa sin honung bedémd, alternativt att samarbeta
med narliggande férening.

En bedomningskommitté ska utses och besta av minst
tre personer. Ordférande och en vice ordférande ska fin-
nas noterade i medlemssystemet. Honungsbedémning-
en ska utforas av minst tre personer, varav ordféranden
eller vice ordféranden ska vara en av dem.

Kommittén genomfor minst en bedémning under peri-
oden maj-november, det antal gdnger som féreningen
beslutar, gdrna i anslutning till skord.

Efter godkand bedémning har medlemmen majlighet
att fa ett kvalitetsintyg och att kdpa Biodlarnas egen
etikett.

® Ifylit Bedomningskort

® Konsumentforpackningen ska vara
- transparent
- livsmedelsgodkand
- utan etikett

® Forpackningsvikt minst 350 g

Syfte och omfattning

® Hjalpa alla biodlare att kvalitetssakra sin honung i
varje led i hanteringen av honung, fran kupa till kon-
sumentforpackning.

® Framja anvandandet av Bihusesynen for att saker-
stalla kunskap och lagefterlevnad.

® Varna om och lyfta fram vart gemensamma varumar-
ke, Biodlarnas etikett med slingan samt mojlighet att
fa Kvalitetsintyg.

® Honungen som ska bedémas, ska i samtliga led (fran
kupa till forpackning) ha hanterats av
biodlaren for att kunna bedémas enligt detta
reglemente, d.v.s. primarproduktion.

Honungsprov

For bedomning av honungen kan en konsumentférpack-
ning per medlem och ar fran arets skord lamnas.

Tillsammans med provet ska ocksa ett ifyllt Bedomnings-
kort félja med.

Den forpackning som lamnas for bedomning ska vara
i forsaljningsutforande, transparent, utan etikett och
livsmedelsgodkdnd samt forpackningsvikt minst 350 g.
Forpackningen ska vara fylld till sin nettovikt, uppskatt-
ningsvis till nedersta gangan, och férutom avsaknaden
av etikett, se ut som nar den presenteras for kund.
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Bedomningskort och bedomningsprotokoll

Ett ifyllt exemplar av Beddmningskort ska lamnas tillsam-
mans med honungsprovet till utsedd mottagare. For att

honungsprovet ska bli bedémt maste Bihusesyn vara
genomford, men behdver inte uppvisas for bedom-
ningskommittén. Bihusesynen ar en egenkontroll.

Vid upptackta brister ska honungsbedémningskom-
mittén alltid ge rad om forbattringar till biodlaren.

Beddmningskortet ska vara tillgangligt for biodlaren
senast tva veckor efter bedémningen. Prover som har
underkants behalls minst tre manader av kommittén
efter det att bedomningskortet utfardats och registre-
rats av kansliet, for att ge mojlighet for provets dgare att
overklaga bedémningen.

Kommittén ska fora ett bedomningsprotokoll. Arkivera protokollet hos féreningen i tva ar.
En lasbar kopia av protokollet skickas for registrering till Biodlarnas kansli inom tva veckor
till mejladressen bedomning@biodlarna.se

Ta med ifyllt exemplar av Bedomningskort. Bihusesyn
ska vara genomford men ska inte lamnas.

Kommittén ska fora ett bedomningsprotokoll, dar uppgifter fran bedémningskorten
noteras. Protokollet arkiveras hos lokalféreningen i tva ar efter genomférd honungs-
beddmning, en kopia av protokollet skickas till Biodlarnas kansli inom tva veckor.

| protokollet ska provnummer, namn och medlemsnummer pa provens dgare noteras
tillsammans med bedémningsresultat.

Samtliga dokument finns att hamta pa forbundets hemsida,
www.biodlarna.se, antingen for utskrift eller som ifyllbar digital PDF.

Overklagande av beddmning

Medlem som ar missndjd med bedémningskommitténs
beslut har ratt att inom en manad efter utfardande 6ver-
klaga till distriktsstyrelsen.

Innan distriktsstyrelsen tar stallning till verklagandet
ska det prov, med tillhérande bedémningsprotokoll,
som medlemmen menar vara felaktigt bedomt, lamnas
av beddmningskommittén till distriktsstyrelsen eller av
distriktsstyrelsen utsedd annan bedémningskommitté.

Resultatet av den nya beddmningen delges saval med-
lemmen som bedémningskommittén samt Biodlarnas
kansli, och galler till nasta ar. Distriktets bedomning gar
ej att 6verklaga.

Vid eventuellt underkdannande kan biodlaren lamna in
ett andra prov, efter forandrad hantering och fran ny
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skord/batch. Ny bedémning gors endast under forutsatt-
ning att foreningen har fler inbokade bedémningstillfal-

len. Efter tva underkdnda prov gors inte fler bedémning-
ar det aret.

Kvalitetsintyg

Ett malldokument for kvalitetsintyget skickas arligen ut
till ordférande och vice ordférande i bedémnings-
kommittén.

Hamta samtliga dokument har

Samtliga dokument géllande Honungs- _: g
beddmning hittar du som inloggad under - ;I':ﬁ- H!
Medlemsservice pa www.biodlarna.se eller rco ., ;:"ﬂ':.
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genom att scanna QR-koden. [=]
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Genomforandet | foreningen

Steg ett ar att samla in proverna pa ett sakert och rattvist satt. Detta gérs genom att en person, som inte ska delta i
bedomningen, tar emot proven. Proven ska vid inlamnandet vara rumstempererade. Bedomningskort med relevan-
ta uppgifter ifyllda ska medfélja burken. Provburkar, lock och bedémningskort numreras och namn pa provburksa-

garen hdlls hemligt tills bedémningen ar genomford.

Ménga valjer att ha bedémningen bakom lyckta dorrar, men anordnar en honungskvall under sdsongen. Det viktiga
ar att fora vidare erfarenheter kring smaker, dofter, utseende, konsistenser och texturer. Beskriv garna kommitténs
upplevelser under bedémningen, men var noga med att inte ange specifika nektarsorter. Anvand i stallet uttryck

som blommig, smorig, citrusaktig osv.

1 F6rpackningW

2 Utseendew

Konsumentférpackningen ska vara hel, ren och livsmed-
elsgodkand, annars underkanns provet.

Ett kristalliserat honungsprov som ar kladdigt overst
inne i burken eller pa lockets insida ska inte underkan-
nas, men en patalan om en forsiktigare hantering efter
burkningen ar pa sin plats. Uppfattas konsumentférpack-
ningen inte vara fylld till sin nettovikt — uppskattningsvis
till nedersta gangan - underkanns provet.

Flytande honung i burk / flaska ska vara fylld till sin net-
tovikt. Motsvara forsaljningsutférande och vara fri fran
fororeningar.

ﬁ- Renhet |

Utseendet beddms visuellt, fran vit 6ver hela det gulbruna
spektrat till mérkt brun. En honung som har utsatts for starkt
ljus och fatt, for honung, icke godkand farg ska underkdnnas.

Kristalliserad honung med sa kallad rimfrost - som be-
star av sma luftblasor och sockerkristaller och som syns
genom glaset eller pa honungens yta mot locket som en
ljus belaggning - dr en naturlig foreteelse hos honung
med I3g vattenhalt och ska inte paverka bedémningen
av utseendet.
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Visuell bedémning gors av honungen. Upptacks
nagonting for honung frammande, till exempel delar
av bin/insekter, smuts, har, bibrdd, kol fran maskin etc.

Beddms mellan svag och stark. Finns det en doft som ar
frammande for honung skall provet underkdnnas. Exem-
pelvis jordkallare, rutten frukt, jast, petroleum, yngelrum

underkanns provet. Vax och pollen ar inte frammande. eller mogel.
Beddmning ska primart goras med blotta 6gat, men vid o |1 2 3 4 5 | 6 7 8 s 10| .,
faststallande av misstankta frammande partiklar kan & [ I N l" I N g
forstoringsglas anvandas. Mild Framtradande

5 Smak w f Textur \ Gdr ej att bli underkdnd

Beddms mellan mild och skarpt aromatiskt. Finns det en
smak som dr frammande for honung skall provet under-
kdannas om smaken inte ar lokal. Exempelvis: jast, petro-
leum, jordkallare, metall.
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Bedodms efter kanslan i munnen, t.ex. kornigheten.
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Konsistens \
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Vattenhalt w

Beddms mellan flytande, bredbar (smér i rumstemperatur)
och hard. Om honungen har separerat/skiktats i en 6vre
flytande och undre fastare fas, underkdanns honungen.
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Tilldelas:

Medlemsnummer:

Bedomd med godkiint resultat enligt
Sveriges Biodlares Riksforbunds
h l avseende h
forpackning, fiirg, renhet, konsistens och vattenhalt.
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Vattenhalten mats med nykalibrerad refraktometer och
bestams vid rumstemperatur, vanligen 20° C. For alla
honungstyper och blandningar far vattenhalten vara
hogst 20 % . Varning for riskabelt hdg vattenhalt ska utga
fran 19 %. Underkant ges for vattenhalter 21% och 6ver.
Avrundning gors till ndrmaste heltal. Exempel: 16,5 %
avrundas till 17 % och 16,4 % avrundas till 16 %. Obser-
vera att refraktometern ar ett redskap som ska mata vat-
tenhalten i en flytande kristallfri honung, darfor behovs
det i de flesta fall en forsiktig smaltning av honungen. En
beprévad metod ar att anvanda en iskubslada och att i
den lagga en liten
klick honung fran
varje testburk.
Sedan tacks ladan
med plast for att
forsiktigt smaltas
i mikrovagsugn,
obs: var forsiktig
med varme. Pro-
ven ska svalna till
rumstemperatur
fore matning.

AVRUNDNINGSREGEL

Avrundas till narmaste heltal

> 0,5 % avrundas uppat
< 0,5 % avrundas nedat
Exempel:
16,5% = 17 %
164% - 16 %

Under Over
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Handledning for mottagande av provhurk

Syftet med handledningen ér att hjalpa foreningen att organisera mottagandet av
honungsprov sa att provet ar anonymt for bedomningskommittén.

Foreningen utser en eller flera personer som inte ingar i
bedomningskommittén att ta emot medlemmarnas
honungsprover och informerar om var och nar honungs-
prover kan lamnas. Garna vid flera tillfallen.

Provforpackningen och lock numreras , samma nummer no-
teras i de tva rutorna pa bedémningskortet.

Del 1 av bedémningskortet avskiljs och behalls av mottaga-
ren av provet tills bedomingen ar genomford, detta for att
provet ska vara anonymt.

Del 2 av bedomningskortet féljer med under hela
bedomningen.

Mottagaren ansvarar for prov och bedémningskort till be-
domningstillfallet dd beddmningskommittén tar dver ansva-
ret.

Nar bedomningen ar genomférd paras del 2 av bedémnings-
kortet ihop med motsvarande del 1. Darefter fors resultaten
over till bedomningsprotokollet.

Bedomningskort 2026

bara etikett.

Burken som lamnas in

ska vara en konsument-
forpackning fran arets
skord.

Provet ska vid inlamnandet
vara rumstempererat.

d inlamnandet

Numrera provburk oc

2. Notera samma nummer i
bada rutorna pa bedom-
ningskortet.

3. Del 1 avskiljs och behalls av
mottagaren.

4. Del 2 foljer med provburken
under hela bedémningen.

Ifylles av biodlaren infér bedtmning

nummar:
Tadlarnznn Namn:

I 2

Exddmnings korbat lmnas i1 bledaran after bedimningen . Sammanstiiining v ala beddmn T avTdrenin |t honu; ! IH A
b ? som kil Hi Bedemning sl £N ! = gﬂt:_ 1&5#‘ ':9" gﬂlo RNA

Witdrd bihusssyn undar sk tuslliar? Dh n Hsj prochukt £ i

-

Ifylles.vid bedtimningen

Mottagaren av hanurazprevet fdlar i provram et
rdn dal 11l del 2.

Wezkil) delarna frin varandra for att avidentifiera
honurezprovet.
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