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Honungsbeddmning 2025

Hej pa Dig biodlare i Vasteras biodlarférening

Nu har vi borjat planera for arets honungsbedémning. Forra arets honungsbedémning slog vi
rekord i antal inlamnade burkar. Vi kommer darfér att planera bedémningen efter att vi ser
hur manga burkar som lamnas for bedomning. Men ett preliminart datum blir den 2 oktober.

Varfér ska man gora det kanske du funderar? Ar du nyfiken pa vad andra tycker om din
honung? Vill du bestalla etiketter med sigill av Svensk honung? Eller vill du fa mer kunskap
om livsmedelshantering och hygien.

Biodlarféreningarnas uppdrag och syfte ar att "Hjalpa alla biodlare att lara sig den
honungsbeddmningstradition som finns inom svensk biodling. Fora vidare erfarenheter om
de vanliga smaker som honung i det lokala omradet bruka ha. Férse marknaden med lokala
kvalitetsprodukter fran svensk natur, med de specifika egenskaper som sadan honung
innehaller. Beakta tillamplig lagstiftning och branschéverenskommelse. Varna om och lyfta
fram vart gemensamma varumarke, SBR:s etikett med slingan. Honung som har skickats
ivag och burkats vid annan anlaggning ska inte bedémas enligt detta reglemente.

| svensk honungstradition har det ingatt att producera en kristalliserad honung med en jamn
och slat kvalitet. Efterfragan pa honung med helt andra kvalittéer har dock 6kat och darfor
finns mojligheten att aven beddma honung med andra egenskaper. Inte minst kan
honungens egenskaper gallande smak, farg och konsistens variera mycket beroende pa nar
under aret och var i landet den har inhamtats. Av denna anledning ar det viktigt att
bedémningarna gors lokalt av biodlare som kanner den lokala traditionen. Tillika ar det viktigt
att honungen som ska bedémas hanteras och paketeras lokalt, varsamt och smaskaligt
annars férsvinner manga av de speciella sararter som finns i honung.”

https://www.biodlarna.se/app/uploads/2024/06/Honungsbedomningsreglemenete-2024.pdf

Var och nar lamnar du in din burk?

For att vara med for bedémning, sa har du betalat din medlemsavagift till féreningen. Burken
lamnar du till Gerd Kroon 19-21 september efter 6verenskommelse med Gerd. Du nar
henne pa gerd.kroon@gmail.com eller 070-244 86 21.

Regler for inlamning av honung:

Bedomningen gors enligt honungsbedomningsreglementet, dar du kan lasa allt du vill veta
om honungsbeddmning pa Biodlarnas hemsida (lank ovan) och titta garna pa lanken till
youtube-klippet som vi skickar med har.

https://www.youtube.com/watch?v=0G2 SqGH63Q&feature=youtu.be
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Att tdnka pa vid inldmning av burk

e Lamna burken i en pase

e Honung i glasburk, godkand for livsmedel

¢ Den ifyllda Bihussesynen ska visas vid inlamning till Gerd for att f& godkant.
Annars blir den automatisk underkand.

¢ Ifyllt bedomningskort av biodlaren med medlemsnummer

o Ett frankerat kuvert med ifylld adress for att skicka hem ditt bedomningskort efter
beddmning

Vi som &r med i honungsbedémningskommittén &r:

Lena Nilsson (biodlare)
Christian Nilsendahl (biodlare)
Nina Deila (biodlare)

Sirpa Lundqvist (biodlare)
Cecilia Pettersson (kock)
Monica Stolpe Nordin (biodlare)
Susan Svenman (biodlare)

Mottagning av honungsburkar:
Gerd Kroon

Efter bedomningen i Vasteras biodlarforening

Nar bedémningen ar fardig sa valjer medlemmarna i kommittén ut 1burk som gar
vidare till uttagning av lanets basta honung. Alla medlemmar med godkand honung
far ett diplom att anvanda som marknadsféring for sin producerade honung.

Bedomning av lanets basta honung
Den kommittén bestar av ungdomar som gar pa restaurangskola i Vasteras. De valjer
ut den honungen som de bedémer som basta honung utifran reglementet.

De utser en honung som de kan anvanda i skolans matlagning eller bakning och
garna forklarar olika anvandningsomraden till olika honungssorter.

Vinnaren av lanets basta honung 2025
Den biodlare som levererat lanets basta honung, far pa distriktets arsméte ta emot ett
fint diplom samt den stora aran.

Sammankallande for kommittén
Susan Svenman, susansvenman@gmail.com, 070-742 56 13
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