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Honungsbedomningsreglemente

Enligt svensk honungstradition produceras honung vars egenskaper varierar vad galler smak, doft,
farg, konsistens och textur mycket beroende pa nar under aret och var i landet den har inhamtats.
Darfor ar det viktigt att bedomningarna gors dar honungen ar skordad. Det dr viktigt att honungen
som ska bedémas hanteras varsamt, annars férsvinner manga av de speciella smaker och aromer

som finns i honungen.

Organisation

Lokalforeningarna dr skyldiga att organisera en
beddmningskommitté for att ge medlemmarna
mojligheten att fa sin honung bedémd.

Efter godkidnd bedomning har medlemmen majlighet
att fa ett kvalitetsintyg och att kopa Biodlarnas egen
etikett. En mindre lokalférening kan vilja att samarbeta
med en ndrliggande forening for att organisera en
bedomningskommitté. Lokalforeningens styrelse
ansvarar for att sitta ihop en kommitté med minst tre
honungsbedémare.

Kommittén sammantrader det antal ganger som
lokalforeningen beslutar, garna i anslutning till skord.

o g@[ﬁ inlamnandelavihonung -

® 1 st konsumentférpackning
® Ifylit honungsbedomningskort

® Konsumentforpackningen ska vara
- transparent
- livsmedelsgodkand

Forpackningsvikt:
Kristalliserad honung - Minst 300 g
Flytande honung - Minst 150 g

Syfte och omfattning

® Hijilpa alla biodlare att sikerstélla kvaliteten i
varje led i hanteringen av honung, fran kupa till
konsumentférpackning och informera om aktuell
lagstiftning och branschéverenskommelser.

® Fora vidare erfarenheter om de vanliga smaker
och aromer som honung i det lokala omradet har.

® Virna om och lyfta fram vart gemensamma
varumirke, Biodlarnas etikett med slingan.

® Honung som har skickats ivdg och burkats vid
annan anldggning, ska inte bedémas enligt detta
reglemente.

Honungsprov

For bedomning av honungen ska en konsument-
forpackning fran arets skord lamnas. Tillsammans
med provet ska ocksa folja ett ifyllt honungsbedom-
ningskort.

Den forpackning som lamnas for bedomning ska vara
i forsdljningsutforande, transparent och livs-
medelsgodkédnd samt férpackningsvikt minst 300 g for
kristalliserad honung och 150 g for flytande. Forpack-
ningen ska vara fylld till sin nettovikt, uppskattningsvis
till nedersta gangan, och férutom avsaknaden av etikett

se ut som nar den presenteras for kund.




Bedomningskort och bedomningsprotokoll

Ett ifyllt exemplar av Bedomningskort ska lamnas
tillsammans med honungsprovet till mottagaren i
beddmningskommittén. For att honungsprovet ska bli
bedomt maste Bihusesyn vara genomford, men ska
inte lamnas till bedomningskommittén.

Vid upptdckta brister ska honungsbedémnings-
kommittén alltid ge rad om forbattringar till biodlaren.

Bedomningskortet ska returneras till biodlaren senast
tva veckor efter bedémningen. Prover som har fatt
papekanden eller underkénts behalls minst tre ma-
nader av kommittén efter det att bedomningskortet

utfirdats, for att ge mojlighet for provets dgare att
overklaga bedomningen.
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Kommittén ska fora ett bedomningsprotokoll. Arkivera protokollet hos lokalforeningen i
tva ar. En lasbar kopia av protokollet skickas for registrering till Biodlarnas kansli pa
mejladressen bedomning@biodlarna.se

......

Ta med ifyllt exemplar av Bedomningskort. Bihusesyn
ska vara genomford men ska inte lamnas.

Kommittén ska fora ett bedomningsprotokoll, ddr uppgifter fran
bedomningskorten noteras. Protokollet arkiveras hos lokalféreningen i tva
ar efter genomford honungsbedomning, en kopia av protokollet skickas till
Biodlarnas kansli. I protokollet ska provhummer, namn och medlems-
nummer pa provens dgare noteras tillsammans med bedomningsresultat.

Samtliga dokument finns att hamta pa férbundets hemsida,
www.biodlarna.se, antingen for utskrift eller som ifyllbar digital PDE.

Overklagande av beddmning

Medlem som dr missndjd med beddmningskommitténs

beslut har ratt att inom en méanad efter utfirdande
overklaga till distriktsstyrelsen.

Innan distriktsstyrelsen tar stallning till 6verklagandet
ska det prov, med tillhérande bedémningsprotokoll,
som medlemmen menar vara felaktigt bedomd
limnas av bedémningskommitten till distriktsstyrelsen
eller av distriktsstyrelsen utsedd annan beddmnings-
kommitté.

Resultatet av den nya bedomningen delges savil med-
lemmen som bedémningskommittén.
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Kvalitetsintyg

Ett malldokument for Kvalitetsintyget skickas arligen,
efter att Bedomningsreglementet faststllts av
Biodlarnas Styrelse, ut till Ordférande, Kvalitets-
samordnare och Bedomningskommitténs Ordférande
i foreningarna.

Hamta samtliga dokument har

Samtliga dokument gallande
Honungsbedémning hittar du
som inloggad under Medlems-
service pa www.biodlarna.se
eller genom att scanna nedan-
staende QR-kod.
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Genomforandet | foreningen

Steg ett dr att samla in proverna pa ett siakert och rattvist satt. Detta gors genom att en person, som inte ska delta
i bedomningen, tar emot proven. Proven ska vid inlimnandet vara rumstempererade. Bedomningskort med
relevanta uppgifter ifyllda ska medf6lja burken. Provburkar, lock och beddmningskort numreras och namn pa
provburksagaren hélls hemligt tills bedomningen ar genomford.

Det finns flera sitt for foreningarna att genomfora sjdlva bedomningen. Ett sdtt dr att gora det bakom lyckta
dorrar, ett annat sétt dr att gora det infor 6ppen rida. Det dr viktigt att fora vidare erfarenheterna om specifika

smaker, dofter, firger, konsistenser och texturer.

1 F6rpackningW
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Ar inte konsumentforpackningen hel och ren under-
kdnns provet.

Ett kristalliserat honungsprov som ér kladdigt 6verst
inne i burken eller pa lockets insida ska inte under-
kdnnas men en patalan om en forsiktigare hantering
efter burkningen ar pa sin plats. Uppfattas konsu-
mentférpackningen inte vara fylld till sin nettovikt,
uppskattningsvis till nedersta gangan, underkdnns
provet.

2 Farg w

Bedoms mellan vit 6ver hela det gulbruna spektrat
till svart. En honung som har utsatts for starkt ljus och
fatt, for honung, icke godkind farg ska underkdnnas.

Sé kallad rimfrost som bestar av sma luftblasor och
sockerkristaller och som syns genom glaset eller pa
honungens yta mot locket som en ljus beldggning ér
en naturlig foreteelse hos honung med lag vattenhalt
och ska inte paverka bedémningen av firgen.
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Visuell bedomning gors av honungen. Upptécks
ndgonting f6r honung frimmande, till exempel delar
av bin/insekter, smuts, hér, kol fran maskin etc.

underkénns provet. Vax och pollen ér inte frimmande.

Beddmning ska primirt goras med blotta 6gat, men
vid faststdllande av misstdnkta frimmande
partiklar kan forstoringsglas anvindas.
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Bedoms mellan svag och stark. Finns det en doft som
ar frimmande f6r honung skall provet underkénnas.
Exempelvis Jordkillare, rutten frukt, jast, petroleum
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Framtradande

5 Smak w

Bedoms mellan mild och skarpt aromatiskt. Finns det
en smak som dr frimmande for honung skall provet
underkdnnas om smaken inte ar lokal. Exempelvis:

jast, petroleum, jordkallare, metall.

(o)

Bedoms efter kidnslan i munnen, t.ex. kornigheten.
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Bedoms mellan flytande, bredbar

(smor i rumstemperatur) och hard. Om honungen har
separerat/skiktats i en 6vre flytande och undre fastare
fas, underkdnns honungen.
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7| Vattenhalt w

Vattenhalten méts med nykalibrerad refraktometer Observera att refraktometern ar ett redskap som ska
och bestdms vid rumstemperatur, vanligen 20 ° C. madta vattenhalten i en flytande kristallfri honung,

For alla honungstyper och blandningar far vattenhalten — darfor behovs det i de flesta fall en forsiktig smaltning

vara hogst 20%, undantaget ar ren ljunghonung som  av honungen. En beprévad metod &r att anvdnda en

far innehalla hogst 23%. Varning for riskabelt hog iskubslada och att i den lagga en liten klick honung
vattenhalt ska utga frdn 19%. Underkant ges for fran varje testburk. Sedan tdcks ladan med plast f6r

vattenhalter 6ver ovan angivna normer. Avrundning  att forsiktigt sméltas i mikrovégsugn, obs: var forsiktig

gors till ndrmaste heltal. Exempel: 20,5% avrundas till med viarme. Proven ska svalna till rumstemperatur
21% och 20,4% avrundas till 20%. fore mitning.
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Handledning for mottagande av provhurk

Syftet med handledningen dr att hjalpa lokalforeningen att organisera mottagandet
av honungsprov sa att provet dr anonymt for bedomningskommittén.

Lokalforeningen utser en eller flera personer som kan ta emot

medlemmarnas honungsprover.

Lokalféreningen informerar om var och nar honungsprover

kan lamnas. Garna vid flera tillfallen.

Provburkar och lock numreras , samma nummer noteras i de

tva rutorna pa bedémningskortet.

Del 1 av bedomningskortet avskiljs och behalls av mottagaren
av provet tills bedomingen ar genomford, detta for att provet

ska vara anonymt.

Del 2 av bedomningskortet foljer med burken under hela

beddmningen.

Mottagaren ansvarar for prov och bedomningskort till bedém-
ningstillfallet dd bedomningskommittén tar dver ansvaret.

Nar bedomningen dar genomford paras del 2 av bedémnings-
kortet ihop med motsvarande del 1. Darefter fors resultaten
over till bedémningsprotokollet.

Bedomningskort 2023

Bedémningskortet Iamnas till biodlaren efter bedémningen . Sammanstéllning av alla bedémningar gors av féreningen i ett honungs-
émni & 26, 596 34 Skénni

ara etikett.

® Burken som lamnasin

ska vara en konsument-
forpackning fran arets

skord.

Provet ska vid inlamnandet

vara rumstempererat.

d

inlAmnan

Numrera provburk och

Notera samma nummer i
bada rutorna pa bedom-

ningskortet.

Del 1 avskiljs och behalls av

mottagaren.

Del 2 foljer med provburken
under hela bedémningen.

det

uuuuuuu som skickas till i i na.se alternativt: Bi

Ifylles av biodlaren infor bedomning

Medlemsnr: Namn:

Lo o

@

Utférd bihusesyn under aktuellt ar? Oua O Nej Primarproduktion? Osa O Nej

Onskar du kvalitetsintyg
efter bedomning?

[DJa [ Nej

Ifylles vid bedémningen

Mottagaren av honungsprovet fyller i provnumret
fran del 1 till del 2.

Avskilj delarna fran varandra for att avidentifiera
honungsprovet.

Godként
bedémningsresultat

w[] wa[]

Signeras

Datum

Signatur
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