PRESENTATION

JOHAN JAURELIUS

49 Ar, Halldnning i
sjalen.

Nu i exil i Majorna

Gjort mjod i 20 &r som
"Rusdrycksmakeriet”

Dock inte kommersiellt...

an..

Jobbar med IT-strategi

LITE FOR MANGA
HOBBYS

Mjodtillverkning
Fotografi (gatufoto och racing)
Olnérd

Tecknar, madlar, skapar
Bankorning med sportbil
Virtuell racing
Historiskt dterskapande
Sémnad

Spel av alla slag

Odlar och plockar

Etc.



MJOD

En kort introduktion




Vad ar Mjod?

Jasning: reaktion ddér organiska molkeyler splittras upp i enklare, t.ex socker till etanol.

Vin: Jasta bér (eller frukt) Ol: Bryggd och jéist stdrkelse

Vad &r de vanligaste jasta
dryckerna egentligen?

Cider: Jast must av dpple Sake: Bryggd dryck av ris

Mjod: Jast, honung och vatten.

Mjod ar som vin, allt mellan en létt riesling till ett méktigt portvin.
Kan vara ren, med frukt, bar, kryddor, malt eller druvor. Ljus, mérk, latt, tung. Sét, torr och allt dédremellan.
Alkoholstyrka pa allt mellan nagra fa till 20+%



HUR GOR
MAN MJOD?

ENKLASTE VAGEN

Se till att honungen har en vattenhalt pda éver 17% gdrna 20+% Vénta.

ENKLA VAGEN

20-40% honung, resten vatten, gdrna jdast.

RATT VAG 22,5 gram honung/Liter/procent
Bérja frdn andra hdllet. 225 grava ph 10 Liter/procent
Ré&kna och planera! 27000 fov 10 Liter och 12%
- Vadlj ratt honung och jést
- smaksattning? Niring: rek. Fermatd O

_)asvor
Utrustning R@wgérlwgspmdul@t avseolo {b’r

brg@gm]mg

(Tips: skaffa en bok, och Flaskor
f6lj recept férsta gdngerna) H@drome’cer






MATVARDEN MED HYDROMETER

OG: Original Gravity — forsta densitetsmdtning av "musten”
SG: Specific Gravity — matning efter jasning, innan sétning
FG: Final Gravity — Vardet pda den slutliga sétheten.

Skillnaden OG-FG (t.ex. 1,080-1,005=0,075)
multiplicerat med 131,25 ger ungefdrlig alkoholhalt. (0,075x131,25=9,8%)

Mat vid réatt, och samma, temperatur varje gang. (ca 20 grader)
Gl6m inte att rengdra, och undvik att blanda i luft i hinken.

Det kan behévas en hég glasbehallare att méta i, da hydrometern kan sjunka ner léngre én
vétskenivan tillater.



SOTMA

e W =
NJ 2
TORRT HALVSOTT SOTT DESSERTMJOD

FG: FG: FG: FG:
Upp till ca 1.005 1.006 - 1.014 1.015 - 1.020 1.021 - uppat



METHEGLIN
MELOMEL
CYSER
BRAGGOT
PYMENT
BOCHET
RHODOMEL

VARIANTER

Mjod med kryddor

Mjod med frukt/bar

Med dpple, mjod + cider
Med malt, mjéd + o6l

Med druvor, vin + mjéd
"brand” honung, karamell

Med rosor

HYDROMEL - vatten-honung, (mjéd)

MORAT - Mullbérsmjéd
OXYMEL - Surmjéd, vindger + mjod
SIMA - Finsk variant med citron
POLSK MJOD - Namn efter méngd honung
Czwoérniak "4 delar” 1:3 — Trojniak "3 delar” 1:2
Dwadjniak "tva delar” 1:1 — Pottorak ”1,5 del” 1:0.5
SHOW MEAD - Ren, okryddad mjséd
SHORT MEAD - L&tt och svag mjoéd

SACK MEAD - sét och stark (14+%)



VAD SAGER
LAGEN?

ALKOHOLLAGEN (2010:1622)
Tradde i kraft 1/1 2011

Alkoholdryck ar allt 6ver 2,25%
Destillering eller utrustning for destillering ér helt forbjudet

for alla utom upplagsinnehavare.

Férséljning av alkoholdrycker ar inte tilldtet utan sérskilda

tillstand. Ej heller férvaring i butikslokal!

PRIVAT BRUK
Fritt fram att jadsa drycker fér eget bruk och bjuda pa det i

privata sammanhang.



VAD ANVANDER
JAG FOR HONUNG?

Hddelse! men all
honung!

AR NAGOT EXTRA
BRA FOR SMAK?

Vissa saker passar
extra bra med
honung, t.ex.

Ingefdra, fladerbdar,

citronskal.

BLANDAT BRA ATT VETA?

STILLA OCH
MOUSSERANDE?

Absolut
mousserande! Men
det dar 6verkurs.
(se ocksa flaskor)

VAD FOR FLASKOR
SKALL JAG HA?

Rena! Men mérka
(UV-ljus) och tata.
Tank pa kolsyra!

SMAKSATTNING
ELLER RENT?

Smaksak, jag
smaksdtter nastan
allt, men med sma

smaker.

HJALP?

Det finns gott om
hembryggare/
mjéodmakare som
gillar honung. Fraga!



FACEBOOK

Johan Jaurelius

EMAIL

johan.jaurelius@gmail.com



