Orebro lans Biodlardistrikt

Nyhetsbrev augusti 2020

Nyhetsbrev nr 8 - 2020

Pandemin fortsatter - tyvarr!

Coronapandemin fortsatter tyvarr och ingen vet nar detta ar 6ver. Det kdnns dock som om trycket minskar
men dnnu ar det sdkert l[angt kvar till ett normaltillstand.

Varroakontroll

Nu ar det dags att méata angreppsgarden av varroa. Anvand nagon metod som du ar komfortabel med. Det ar
viktigt att vi haller koll pa varroalaget. Finns det mer an 3 % kvalster ar det viktigt att agera snarast. Vi mer ar
5% ar samhallet i stor fara och kan vara en kélla till reinvation i ditt omrade. Agera omedelbart.

Honungesbeddmning

Vi kommer att genomféra en utbildning i den nya honungsbedémningen 2020-09-03 kl 18.00 till ca 20.00 till
vilken de sammankallande i Honungsbedémningskommittéerna inbjuds. Vi kommer att halla till hos Kjell
Isacson, Brandstorp 522, 705 98 Lillkyrka, 0705-21 40 90 och métet genomfors utomhus pa ”“Coronaavstand”.
Var och en tar med en egen honungsburk som underlag for utbildningen samt eget fika. Anmalan till Kjell
senast 2020-08-30. Se bifogade dokument.

Bihusesyn
Vi planerar att genomféra utbildning i egenkontrollen Bihusesyn. Vi aterkommer senare med planeringen.

Medlemsregistret

Vi har for narvarande 477 medlemmar i distriktets foreningar men det ar nagra som inte betalat
medlemsavgiften. Antalet som betalat ar 429. Vet du med dig att du missat sa ar det bra om du som betalar
omgaende.

Orebrokonferensen
Vi planerar att genomféra utbildning i egenkontrollen Bihusesyn. Vi aterkommer senare med planeringen.

Hindra spridning av invasiva arter

Lansstyrelsen har skickat ut ett informationsbrev med uppmaningen att inte sprida invasiva arter. Brevet
bifogas detta Nyhetsbrev.

Kalendarium

Datum Beskrivning Plats Ansvarig
2020-09-03 Honungsbedémning — genomgang av Brandstorp 522, Kjell Isacson,
reglemente for sammankallande i 705 98 Lillkyrka kiell@golstavik.se
Honungsbedémnings-kommittéerna. Anmalan 0705-21 4090
till Kjell Isacson senast 2020-08-30




Datum Beskrivning Plats Ansvarig
2020-09-15 Styrelsemote Videomoéte Kjell Isacson
2020-10-20 Styrelsemote Videomoéte Kjell Isacson
2020-11-17 Styrelsemote Videomoéte Kjell Isacson
2021-02-XX Orebrokonferensen Orebro Biodlingsforetagarna,
Jordbruksverket, SLU

och Orebrodistriktet
av SBR.

De planerade styrelsemétena kommer att hallas som videométe.

Styrelsen

Detta nyhetsbrev finns att ldsa pa distriktets hemsida orebro.biodlarna.se. Dar lagger vi ocksa ut information om kommande
aktiviteter. Observera att endast de fem forsta aktiviteterna finns i sjalva kalendern men om man klickar langst ner kommer

information om alla aktiviteter upp i vanstra kolumnen.

Ansvarig utgivare Kjell Isacson
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HONUNGSBEDOMNINGSREGLEMENTE

I svensk honungstradition har det ingétt att producera en kristalliserad honung med en jaimn och slat kvalitet.
Efterfragan pa honung med helt andra kvalittéer har dock dkat och dérfor finns mojligheten att aven bedéma
honung med andra egenskaper.

Inte minst kan honungens egenskaper géllande smak, firg och konsistens variera mycket beroende pa nér un-
der aret och var i landet den har inhdamtats. Av denna anledning ér det viktigt att bedomningarna gors lokalt
av biodlare som kdnner den lokala traditionen. Tillika ar det viktigt att honungen som ska bedémas hanteras
och paketeras lokalt, varsamt och smaskaligt annars forsvinner méanga av de speciella sararter som finns i
honung.

SYFTE OCH OMFATTNING

» Hjilpa alla biodlare att ldra sig den honungsbeddmningstradion som finns inom svensk biodling.

 Fora vidare erfarenheter om de vanliga smaker som honung i det lokala omradet bruka ha.

o Forse marknaden med lokala kvalitetsprodukter fran svensk natur, med de specifika egenskaper
som sadan honung innehaller.

» Beakta tillimplig lagstiftning och branschoverenskommelse.

o Vidrna om och lyfta fram vart gemensamma varumirke, SBR:s etikett med slingan.

« Honung som har skickats ivdg och burkats vid annan anldggning ska inte bedomas enligt detta
reglemente.

ORGANISATION

Varje lokalforening ér skyldig att organisera en bedomningskommitté for att tillgodose medlemmar-
nas mojlighet att fa sin honung kontrollerad och bedémd och dirmed mojligheten att fa

anvianda SBR Biodlarnas etikett. En mindre lokalforening kan vilja att samarbeta med en grannféren-
ing med organiserandet av en honungsbedomningskommitté.

Lokalféreningens styrelse ansvarar for att en bedomningskommitté organiseras och bestar av minst

3 kunniga honungsbedomare. Bedomningskommittén sammantriader det antal ganger som varje
lokalférening beslutar for att tillgodose medlemmarnas behov av honungsbedomning under
sasongen for anvindning av etiketter, exempelvis for nyslungad honung.

Om det skulle vara omojligt for en medlem att fa sin honung bedémd av sin forening eller av nérlig-
gande forening dligger det distriktet att tillse att medlemmen far denna méjlighet.

HONUNGSPROV

Den medlem som 6nskar anvinda SBR Biodlarnas etiketter lamnar ett representativt

prov fran senaste skord med efterféljande beredning till bedémning utan etikett. Det ska med provet
ocksa folja ett bedomningskort dir medlemmen fyllt i de uppgifter som kravs.

De forpackningar som ar godkidnda for bedomning dr genomsiktlig/transparent glas- eller plastburk
i vikterna 350, 500 eller 700gram. Forpackningen ska vara fylld till sin nettovikt,(uppskattningsvis till
nedersta gingan pa burken) och i 6vrigt, forutom avsaknaden av etikett, se ut som nér den presente-
ras for kund.
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BEDOMNINGSKORT OCH BEDOMNINGSPROTOKOLL

For varje honungsprov ska det foras tva bedomningskort (lamnas av biodlaren tillsammans med
honungsprovet) Pa bedomningskorten ska forutom sjilva bedomningen dven provets l6pnummer och
aret for bedomningen inforas.

Vid pakomna brister skall rad till biodlaren om forbittringar alltid goras.

Ett bedomningskort ska returneras ifyllt till biodlaren senast tva veckor efter bedomningen.
Prover som har fatt pdpekande eller underkints behalls minst 3 manader av kommittén efter det att
bedomningskortet utfirdats for att ge mojlighet for provets dgare att 6verklaga bedomningen.

Kommittén ska fora tva stycken bedomningsprotokoll dar uppgifter fran bedomningskorten infors.
Ett av dessa arkiveras tillsammans med bedomningskorten hos lokalféreningen i tva ar efter genom-
ford honungsbedomning och det andra protokollet skickas till SBR s expedition.

I protokollet ska provhummer, namn och medlemsnummer pa provens égare noteras samt
bedémningsresultat.

OVERKLAGANDE AV BEDOMING

Medlem som &r missndjd med bedomningskommitténs beslut har rétt att inom en manad efter
beslutets utfirdande, 6verklaga beslutet hos distriktsstyrelsen. Ett nytt honungsprov fran samma
skord, enligt tidigare beskrivning, ska limnas till distriktsstyrelsen i samband med
overklagandet.

Innan distriktsstyrelsen, eller dess bedomningskommitté tar stdllning till 6verklagandet, ska den
fran lokalféreningen begira in det prov som medlemmen menar vara felaktigt bedomt jamte
tillhorande bedomningsprotokoll for jamforelse. Resultatet av den nya bedomningen delges savil
medlemmen som lokalféreningen.

D
g

GRBUND

_BIODLARNA
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GENOMFORANDET | FORENINGEN

Steg ett dr att samla in proverna pa ett sdkert och rdttvist sitt. Detta gors genom att en person som
inte ska var med vid bedomningen mottar proven fére bedomningen ska ske. Proven ska vid inlam-
nandet vara rumstemperade och delvis ifyllt bedomningskort skall medfélja.

Provburkar och bedomningskort numreras och namn pa provburksagaren halls hemligt tills bedom-
ningen dr genomford. Markningen pa mottagna bedomningsburkar skall sittas pa burkens sida och
inte pa locket, for att undvika att man vaxlar lock mellan tva burkar vid bedémningen.

Det finns flera sitt for foreningar att genomfora sjdlva bedomningen. Den utsedda bedémningskom-
mittén kan gora sitt arbete bakom lyckta dorrar men det kan vara mer pedagogiskt att gora bedom-
ningen infor 6ppen rida. Da ér det lampligt att kommitten forst gor sitt arbete ostort men att askadar-
na sedan bereds majligheten att smaka pa vissa speciella prover for att pa det viset sprida erfarenheter
om specifika smaker, lukter och andra egenskaper vidare.

Steg tva dr att provburkarna i numrerad ordning, tas upp och bedéms av samtliga medlemmar i kom-
mittén. Forst gors en okuldr besiktning for att upptacka orenheter pa burkens botten eller sidor.

Sedan 6ppnas burken och avluktas snabbt eftersom doft dr flyktigt.

Direfter gors dven en okuldr besiktningen av ytan pa honungen och eventuella misstankta férorening-
ar undersoks noggrannare.

Efter detta ska honungen avsmakas och bedomas vad giller hardhet, kornighet, smak och om méjligt
ska ingaende véxter identifieras.

Slutligen ska det genomforas en vattenhaltsmitning med refraktometer av samtliga inlimnade prover.

Nir samtliga prover dr bedomda ska kommitten sammanstilla och 6verfora uppgifter mellan de tva
bedomningskorten och bedémningsprotokollen. Observera att det da &r viktigt att kontrollera att
medlemmen har gjort sin bihusesyn, for i annat fall ska provet underkénnas. Nar samtliga uppgifter
ar overforda och protokollen underskrivna av bedomningsordférande ska ett bedomningskort ater-
limnas till biodlare och bedémningsprotokollet insédndas till kansliet.
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VILLKOR VID BEDOMNINGEN

En honung kan, beroende pa ingdende nektar och hantering, variera mycket i sin karaktér. Detta ar
helt naturligt hos en varsamt hanterad produkt. Dérfor kan ingen av dessa egenskaper gora att ett
prov underkdnns. Daremot finns de med for att hjilpa biodlaren att forsta sin honung och den lokala
variationen av honung. Flytande honung kan inte bedomas pa en del av egenskaperna eftersom den
vid fortsatt lagring kommer att dndras i sin karaktar.

Bedomningen gor genom att markera med ett kryss efter en skala.

Vid underkdnnande skall bifogas rdd om hur forbéttring kan goras.

[ FORPACKNING

Ar inte forpackningen hel och ren underkinns provet.

En burk som ér kladdig 6verst inne i burken eller pa lockets insida ska dock inte underkidnnas men
en patalan om en forsiktigare hantering efter burkningen ér pa sin plats.

En honung som har utsatts for starkt ljus och fatt olika farger ska betraktas som EJ presentabel for
kund och underkinnas.

[ FARG )

Bedoms mellan vit 6ver hela det gulbruna spektrat till svart.

Sé kallad rimfrost som bestar av sma luftblasor och sockerkristaller och som syns genom glaset eller
pa honungens yta mot locket som en ljus belaggning ar en naturlig foreteelse hos honung med lag
vattenhalt och ska inte paverka bedomningen av fiargen.

[ 1“‘.........#

Gul Brun

[ DOFT )

Bedoms mellan svag och stark.

Vit
1IBAS

Finns det en lukt som &r frimmande for honung skall provet underkdnnas.

Ex: JordKkillare, rutten frukt...

§ [ 1 (00 o o )

3lelis

[ RENHET )

Visuell bedomning gors av partiklar i honungen. Upptacks partikel med en storlek 6ver 1 mm under-
kénns provet. Upptéckts det fler dn 3 partiklar med en storlek under 1 mm underkdnns ocksa provet.
Bedomning ska primart goras med blotta 6gat, men vid faststdllande av misstdnkta partiklar kan
forstoringsglas anvéandas.

ARNA
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[ SMAK )

Bedoms mellan mild och skarpt aromatiskt.

Har skall om mojligt ocksa noteras de smaker bedomningsgruppen kénner igen.
Finns det en smak som &r frimmande for honung skall provet underkédnnas.

Ex: Jast, olja.

([ KONSISTENS )

Bedoms mellan sldt (helt utan kdnnbara korn) och grovkornig (storre kristaller).

JUIONA0ID)

i [ o o [ [ s [ [

Slat

(" HARDHET )

Bedoms mellan bredbar (smor i rumstemperatur) och stenhard.

pigyua3s

o [ o o s [ [

Bredbar

([ VATTENHALT )

Mits med refraktometer, vattenhalten bestims vid rumstemperatur, vanligen 20°c

Vattenhalten for alla honungstyper och blandningar far vara hogst 20 % undantaget ren ljunghonung
som far innehalla en vattenhalt hogst 23 %.

Varning for riskabelt hog vattenhalt ska utga fran 19%.

Underkant ges for vattenhalter 6ver ovan angivna normer eller om honungen har separerat/skiktats i
en ovre flytande och undre fastare fas. Avrundning gors till narmaste heltal.

Exempel: 20,5% avrundas till 21% och 20,4% avrundas till 20%.

Observera att refraktormetern dr ett redskap som ska mata vattenhalten i en flytande kristallfri ho-
nung. Darfor behovs det i de flesta fall en forsiktig smaltning av honungen. En beprovad metod ér att
anvédnda en iskubslada och att i den lagga en lite klick honung frén varje testburk. Sedan tickes ladan
med plast for att forsiktigt smaltas i mikrovagsugn, obs: var forsiktig med virme. Nér sedan proven

fatt svalna genomfors testerna.
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Honungsbedomningskort 2020 - MEDLEM

Bedémningskortet Idmnas till biodlaren efter bedémningen . Sammanstélining av alla bedémningar
gors av foreningen i ett honungsbedémningsprotokoll som skickas till info@biodlarna.se alternativt:

Biodlarna, Borgmastaregatan 26, 596 34 Skianninge

Nr: Ifylles av biodlaren infér bedémning Utférd bihusesyn? [ ]Ja [ | Nej bedén(ﬁar?%l(gja;?ésultat
Medlemsnr: DDDDDD Egenhanterad fran kupa tillburk? [ ] Ja [_] Nej Ja Nej
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Honungsbedémningskort 2020 - LOKALFORENING

Beddmningskortet behdlls i féreningen efter bedémningen. Sammanstéllning av alla bedémningar gors
av féreningen i ett honungsbeddmningsprotokoll som skickas till info@biodlarna.se alternativt:
Biodlarna, Borgmastaregatan 26, 596 34 Skianninge
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bedémningsresultat
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(HONUNGSBEDOMNINGSPROTOKOLL & s
*., BIODLARNA

Protokollet ska upprattas i tva exemplar. Ett ska arkiveras av foreningen, det andra skickas
in tillinfo@biodlarna.se eller till: Biodlarna, Borgmastaregatan 26, 596 34 Skanninge

Nummer Medlemsnr: Namn Underkand Godkand
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l Detta protkoll har forts av: Telefon: ]
Ovriga deltagare:
1 OBS!

Honungsbedémningskommitténs ordférande ska vara
2 rapporterad via valrapporten till expeditionen.
3 Datumformat 433a-mm-dd
4 Datum fér honungsbeddmning:

Distrikt: |
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Lokalférening |
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Med medlemskap i Biodlarna foljer mojligheten att anvanda Biodlarnas honungsetiketter med slingan.
Forutsattningen ar att gallande Bihusesyn utforts och att ett godkdannande fran honungsbedémnings-
kommittén pa inlamnat honungsprov har noterats pd ett underskrivet honungsbedémningsprotokoll
som skickats in, fran foreningen, till Biodlarnas kansli. Som medlem i forbundet finns ocksa mojlighet att
bestélla etikett for legotappad honung. Kravet for att kunna bestalla den etiketten ar genomférd Bihuse-
syn och att den aktuella anldaggningen ar livsmedelsgodkand (detta maste uppges vid bestallningen).

ETIKETTER

For Biodlarnas medlemmar finns tre olika etiketter:

1. Biodlarnas burketikett for placering pa sidan av konsumentférpackningen och alltid tillsammans med
medskickad locksakring. Locksakringen ska placeras sd att del av det hamnar under etiketten.

2. Biodlarnas locketikett med locksakring for placering pa locket till konsumentférpackningen tillsam-
mans med egen etikett (OBS - ej tillsammans med Biodlarnas burketikett).

3. Biodlarnas etikett for legotappad honung.

FORPACKNINGAR

Biodlaren forbinder sig vid kop av etiketter att endast anvdanda nedan beskrivna godkanda forpackningar
for livsmedel i kombination med Biodlarnas etiketter till konsumentférpackningar.

» Glasburk, 700 gram, 500 gram eller 350 gram med plat alternativt plastlock i guldfargat utférande med
tatning. Glasets mantelyta ska vara cylindrisk och i tillracklig hojd sa att etiketten inte skrynklas.

« Plastburk, 700 gram, 500 gram eller 350 gram, konisk med vitt plastlock. Fér konisk etikett kan vi dven
erbjuda tryck fér 1 kg och 2 kg.

FORESKRIFTER FOR ETIKETTER

Biodlarnas etiketters utseende kan i detaljer dandras for att motsvara konsumenternas och handelns krav.
Forbundsstyrelsen beslutar om andringar.
Ingen av Biodlarnas etiketter far anvandas pa konsumentférpackningar vilka innehaller smaksatt honung.

Biodlarnas burketikett med locksakring (1) far kombineras med egen tillaggsetikett pa locket. Tillaggsetiket-
ten kan exempelvis vara en forstarkt information av det lokalproducerade, sorthonung eller motsvarande.

Biodlarnas locketikett med locksakring (2) far kombineras med egen framtagen burketikett. Den egna
burketiketten ska markas med honungens beteckning, namn pa producenten, adress eller telefonnummer,
nettovikt, forvaringsanvisningar och bast fore datum.

Biodlarnas etikett for legotappad honung (3) ar en mojlighet for medlem att nyttja forbundets varumarke.
Aktuell honung beddms inte efter férbundets honungsbeddmningsreglemente. Den aktuella etiketten har
tillaggstexten “Innehallet i denna burk ar hanterad hos extern livsmedelsproducent’, som formedlar att den
ar legotappad.

Det ar alltid livsmedelsproducenten som ansvarar for produkten och att den dr markt, sa att konsumenten
kan reklamera. Regler finns att hdmta pa Livsmedelsverkets www.slv.se hemsida.
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ETIKETTBESTALLNING

Bestdllning av etiketter fran Biodlarnas kansli gors i forsta hand via formular pd www.biodlarna.se eller i
andra hand pa sarskild blankett for etikettbestallning.

Minimimangd per bestallning ar 250 st per viktenhet. Vi bestéllning av 500 etiketter eller fler utgar en

rabatt. Livsmedel ska vara férsedda med s k identifikationsuppgifter. P4 etiketten finns plats for 3 rader med
onskad text. Varje rad bestar av 30 tecken inkl mellanrum.

DATUMMARKNING

Honungen maste alltid markas med bast fére datum vid burkningstillfallet, maximalt 2 ar vid anvén-
dandet av férbundets etiketter.
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